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SECRETOS
DE ESTADO

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson

Nota completa en tapa del Suplemento
__________________________________
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Lanzaron en Santa Rosa los XVI
Juegos Binacionales de la Araucanía

Cabalgata desde
Arata hasta Quemú

Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

La otra psicología

No podemos dirigir los
vientos, pero sí manejar las
velas.
Los escándalos políticos,

que estallan alternativamen-
te en ciertas sociedades, mu-
estran que la metodología de
los fraudes está apoyada...

«El mito presupone que sen-
tir simpatía (y obrar en con-
secuencia) por la gente que
nos cae simpática es una fal-
ta, si no ética, al menos téc-
nica. Debo vivir en pecado en-
tonces, porque uno de los mo-
tivos más estimulantes de mi
tarea es poder interactuar con
la gente como lo hace la gen-
te, y de paso serles útiles».
Así lo explica el psicólogo

Aldo Birgier (foto) en su 9ª
nota en REGION® de la saga:
La otra psicología, titulada en
esta entrega, «Amigos»...
_________________________________

Expo Patagonia
Como sucede año tras año,

la Expo Patagonia despierta
un gran interés, tanto en el
público que asiste como en
los expositores y en esta edi-
ción el espacio ya se encuen-
tra vendido en un 70 % mar-
cando un nuevo hito en la his-
toria de la exposición...

El Centro Gaucho For tín
Pampa anunció oficialmente
la realización de la 17ma Ca-
balgata que organiza anual-
mente, para los días 18, 19 y
20 de agosto, con un recorri-
do total de 100 kilómetros,
desde el pueblo de Arata has-
ta Quemú - Quemú, donde el
Centro tiene su sede.
Este año la Cabalgata lleva-

rá el nombre de «José C. Ra-
mos», en homenaje a uno de

los fundadores y ex integran-
te de la Comisión Directiva y
partirá a la hora 14:00 del sá-
bado 18 de agosto desde las
instalaciones de la feria de
Arata, donde se concentrará
la delegación.
Hector Gambarini, presiden-

te de ese centro tradicionalis-
ta y el directivo Nicolás Ta-
ssone brindaron detalles de
las etapas a cumplirse duran-
te los tres días de duración...

Sobre el cierre de esta edi-
ción se realizó en Santa Rosa
el acto oficial de lanzamiento
de los XVI Juegos Binacio-
nales de la Araucanía «La
Pampa 2007», que habrán de
disputarse en nuestra provin-
cia entre el 4 y el 11 de no-
viembre de este año.
El acto fue el jueves 9 por la

noche en el Teatro Español,
mientras que este viernes 10,
se procederá a la evaluación
de los trabajos y posterior
clausura de la reunión del
Comité Binacional.

Los visitantes de ambos pai-
ses durante la semana reco-
rrieron todas las sedes, co-
menzando por Santa Rosa y
en primer lugar, por la obra del
Megaestadio en el Parque
Don Tomás.
Luego los representantes de

Argentina y Chile viajaron a
las distintas sedes del interior
para hacer un recorrido gene-
ral. Una delegación fue rum-
bo Norte (hacia General Pico,
Realicó y Eduardo Castex) y
otra hacia el Sur (hacia Ataliva
Roca, General Acha, Guatra-

ché, Alpachiri y Macachín) to-
talizando un recorrido com-
pleto de las nueve sedes.

“Creer en los Juegos es polí-
tica de Estado”, afirmó el di-

rector de Depor tes de La
Pampa, profesor Cefer ino
Almudevar, en momentos de
la apertura de la reunión del
Comité Binacional.
A menos de tres meses de

la realización de los Juegos,
en los que La Pampa es
anfitriona, la ciudad de Santa
Rosa se constituyó en el epi-
centro binacional de las sesio-
nes de trabajo...

Con relación al Estadio Provincial que se construye en Santa Rosa, conocido como el
Megaestadio, Fernando Porlay, director general del Deporte Federado de Chubut dijo que la
obra «marcará un antes y después en infraestructura deportiva». También Silvia Zambrano
Gómez, directora regional de Chile Deportes de la Araucanía, opinó del mismo que resulta

«una obra gigantesca» y elogió los alcances logrados en las jornadas de trabajo.

Prevenir la Triquinosis

Bien sabido es que uno de los
mejores «souvenires» turísti-
cos es un buen chacinado
pampeano, pero cuidado con
las elaboraciones «caseras sin
control».
La alimentación con carne de

cerdos domésticos que no
han pasado por una buena
inspección veterinaria consti-
tuyen la principal fuente de
infección ante el riesgo de
contagio con triquinosis, en-
fermedad producida por el pa-
rásito «triquinella spiralis»,
que al ingresar al organismo
se aloja en los músculos.
La carne de cerdo no contro-

lada, al consumirse cruda, en
chacinados y embutidos, o
mal cocida, posibilita el ries-
go de la enfermedad. Con las
tareas de prevención, control
y educación, se intenta redu-
cir las cifras del contagio...
_________________________________________

121ª Exposición Rural
2007 de Palermo

El ministro de la Producción
de La Pampa, doctor Ricardo
Moralejo, recorrió la 121ª Ex-
posición Rural 2007 de Paler-
mo que finalizó el pasado
martes 7 de agosto, visitada
por más de un millón de per-
sonas y con la presencia de
más de 120.000 productores
acreditados, entre los cuales
hubo muchos expositores de
nuestra provincia...

Pinturas de la
Cueva Salamanca

Hace doce años atrás, en
1995, el Instituto Nacional de
Antropología y Pensamiento
Latinoamericano inició el pro-
grama «Documentación y Pre-
servación del Arte Rupestre Ar-
gentino», donde uno de sus
proyectos fue «Preservación y
Administración de Sitios con
Arte Rupestre en la Provincia
de La Pampa».
En él se contempló el rele-

vamiento topográfico, la docu-
mentación y el registro fotográ-
fico de tres Sitios: los aleros de
«Piedras Coloradas» en Chos
Malal, departamento Chical

Có; el «Valle de las Pinturas»,
en la Quebrada del Arroyo
Namuncurá, dentro del Parque
Nacional Lihué Calel y la «Cue-
va Salamanca» en el Valle de
Quehué.
Recientemente, según infor-

mación suministrada por la
Subsecretaría de Turismo de
La Pampa, funcionarios de ese
Organismo participaron de una
reunión en la localidad de
Quehué, con motivo de definir
el Plan de Manejo del último Si-
tio Arqueológico mencionado,
donde se observan Pinturas
Rupestres. En buena hora !...

Av. Luro esq. Alvear - S. Rosa

Tel: 421-922

Av. Luro 1.131 - S. Rosa

Tel: 453-922

ENVIOS
A DOMICILIO

e-mail: trafico@expresorocinante.com
Web: www.expresorocinante.com

SANTA ROSA: Stgo. Marzo y Sergio López
Telefax: (02954) 45-5836
Cel: (02954) 15-54-6177

BUENOS AIRES: Iriarte 2775
Telefax: (011) 4301-1407 • 4302-0850

TAMBIEN CARGAS
CONGELADAS Y REFRIGERADAS

Haga sus negocios tranquilo... nosotros los transportamos
Servicio
diario a

Buenos Aires
a su

disposición en
tiempo y forma.
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Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071 / 1558-1688

Domingo al mediodía:
Asado al Asador y

show en vivo.

• Proveeduría • Heladería
• Alquiler de cabañas
   equipadas p/campamento
• Excursiones

CONSULTE POR

AVISTAJE DE

AVES EN LA LAGUNA

Sólo al mediodía previa reserva

Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.
...y nosotros acostumbramos.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

Tel: (02954)

434300

AGUA

Que continúa su atención
en los CENTROS de:

- Detección genito mamario
- Patología mamaria

- Rehabilitación de operadas
de mamas (C.R.O.M.)

COMUNICA

Santa Rosa

INFORMES: de lunes a viernes
de 17:30 a 19:30 hs. en Irigoyen 628

Tel: (02954) 424-552
SU APORTE COMO SOCIO NOS AYUDA

Turismo & Eventos
MES DE AGOSTO
· Dom. 12: 1º Fiesta del Oro

Blanco y Rally Macachín-
Rolón. Macachín.
· 11 y 12: Actos 125º Aniver-

sario de General Acha.
· 17, 18 y 19: Expo Apícola

Doblas. Doblas.

· 18, 19 y 20: 17ª Cabalgata
del Centro Gaucho Fortín
Pampa. Este año entre Arata
y Quemú.
· 24, 25 y 26: 4º Torneo Ar-

gentino de Jabalí Europeo al
Acecho y con Jauría Catego-
ría ”A”. Quehué.

MAPA CARRETERO
DE LA PAMPA

7ma Actualización
• Rutas y Distancias • Indice de localidades •

Estaciones de GNC • Sitios Turísticos
• Campings • Corredor Bioceánico
• Casa de Piedra • Ruta de la Cría

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$8

La Expo, dedicada al Turis-
mo y la Producción y el desa-
rrollo de Pymes, tendrá lugar,
entre los días 22 y 26 de oc-
tubre del corriente año, en el
Centro Municipal de Exposi-
ciones de Buenos Aires. La
iniciativa es de Erik Ketelers,
empresario belga que ya ha
tenido la experiencia en desa-
rrollar trabajos similares en
Holanda, Bélgica, Francia y
otros países europeos.
Los primeros tres días será

exclusiva para empresarios y
los dos últimos estará abierta
al público.
«Cuando un pasajero viaja,

no consume un único bien
sino un conjunto de bienes
privados y públicos que con-
forman la cadena de valor del
sector», asegura Ketelers.
«La industria del turismo pasa
a ser un eslabón de entre 7 y
7,5 puntos del PBI, con una
facturación que alcanza los 20

mil millones de pesos en Ar-
gentina. De las 60 mil empre-
sas que viven del turismo,
entre un 55 y un 60% corres-
ponde a hotelería y gastrono-
mía. Y hay unas 4.000 agen-
cias de viaje. Del total, un 88%
son PyMEs. Nuestro objetivo
con este evento es comenzar
a favorecer una circulación de
información y negocios entre
estas PyMEs, que crecen en
el día a día producto de su
esfuerzo e imaginación», afir-
mó el empresario.
Las perspectivas para el tu-

rismo en Argentina en las
próximas dos décadas son
muy favorables, el crecimien-
to anual de la actividad del
sector en los últimos 5 años
es 5 puntos más que la medi-
da global del país.
La recaudación de entradas

será a beneficio de la Funda-
ción Oncológica Encuentro
(FOE) Pers. Jurídica Nº 1063.

Trans América Latina 2007 el 22 y 26 de octubre

VIENE DE TAPA
Previa presentación a cargo

de la subsecretaria de Turis-
mo, profesora Carmen Gómez
de Bertone, Gambarini y Ta-
ssone brindaron detalles.

Etapas y recorrido
En tal sentido, Gambarini ex-

plicó que la parada de la pri-
mera etapa será en la locali-
dad de Trenel.
La segunda etapa desde

Trenel, pasando por General
Pico, donde el domingo 19 se
servirá un almuerzo en la So-
ciedad Rural para luego con-
tinuar hasta Dorila.
Por último, el lunes 20 de

agosto será recorrido el tramo
final hasta el predio del For-
tín Pampa, ubicado en Que-
mú Quemú, sede del Centro
Gaucho, estimándose la lle-
gada a la hora 13:30.
Como en años anteriores, en

concordancia con las tradicio-
nes gauchas, se podrá disfru-
tar de fogones, canto y guita-
rra y un variado menú de co-
midas típicas.

Informes e inscripciones
El valor de la inscripción será

de $ 150 por participante, que
incluye el costo de todas las
comidas y meriendas, pasto
para los caballos y la entrega
de un diploma que acredita la
participación en la Cabalga-
ta.
Para poder atender a todos

los participantes se ha deter-
minado un máximo de 120
personas. Para mayores infor-
mes los interesados podrán

comunicarse a los teléfonos
(02333) 44-2166 y 44-2226.
Celulares: (02302) 1569-9740
/1560-0871/1546-4387/1460-
2645.

La Cabalgata: un atractivo
La Subsecretaria de Turismo,

señaló que con la cabalgata
se cumple una de las activi-
dades rurales más importan-
tes, «que nosotros al difundir
el Turismo Rural fomentamos
como una tradición que está
en el gusto de muchos visitan-
tes que llegan a la Provincia».
Héctor Gambarini manifestó

que a través de los años vie-
ne aumentando la cantidad de
participantes en las cabalga-
tas, “lo que nos da la muestra
del interés que ha desperta-
do en la gente amante de
nuestros caballos y de la vida
al aire libre”.
Sobre el máximo de integran-

tes (120 personas) “es porque
queremos mantener las for-
mas y la atención que le da-
mos a la gente que participa”.
Agradeció asimismo a la gen-
te que colabora con el Centro
Gaucho For tín Pampa de
Quemú Quemú porque “es la
que nos da permiso para ha-
cer las paradas en cada tra-
yecto y nos arrima el pasto
para los caballos.
Podemos asegurar que la

cantidad de jinetes y caballos
que participan, más algunas
tropillas que nos acompañan,
le dan un colorido especial a
un espectáculo muy lindo que
realmente la gente disfruta”,
finalizó diciendo Gambarini.

Las Leñas, en Malargüe, pro-
vincia de Mendoza, junto a
Bariloche en Río Negro, son
los centros más cotizados de
la Argentina. La magia de Las
Leñas como centro de esquí
es el resultado de la combina-
ción entre naturaleza, confort,
aventura y relax. Su base se

Durante cuatro semanas de
trabajo intensivo se desarro-
llará en Buenos Aires el Pro-
grama Ejecutivo en Gobierno
y Turismo. Consta de seis
módulos, los que tratarán te-
mas tales como, Nuevas Ten-
dencias del Turismo Mundial;
Ordenamiento Territorial y
Gestión de Calidad, entre
otros. Una de las becas otor-
gadas por la Universidad Ca-
tólica (organizadora del pro-
grama junto a la Secretaría de
Turismo de la Nación), recayó
en personal del Área Técnica
de la Subsecretaría de Turis-
mo de La Pampa.

Los objetivos del Programa
Ejecutivo son: Recuperar los
Conocimientos y las Herra-
mientas Básicas de la Gestión
Pública de Turismo, Compren-
der la Interfase Pública-Priva-
da para el desarrollo de un
destino turístico a través del
estudio de instrumentos de
gestión existentes y, com-
prender el funcionamiento y
las particularidades del siste-
ma turístico argentino y mun-
dial; permitiendo un acerca-
miento a los procesos y los
actores que lo configuran y el
reconocimiento de sus prota-
gonistas.

Turismo en Programa de Capacitación

Las Leñas entre los mejores Centros de Esquí

encuentra ubicada a 2.240
metros de altura sobre el nivel
del mar y su cumbre a 3.430
metros. Las Leñas está a tan
sólo 45 minutos del aeropuer-
to de Malargüe, a 430 Kms. de
la capital de Mendoza y a 200
Kms. de San Rafael.

ANUNCIARON LA 17ª EDICIÓN DE «FORTÍN PAMPA»

100 Km. de cabalgata
entre Arata y Quemú

Como sucede año tras año,
la Expo Patagonia despierta
un gran interés, tanto en el
público que asiste como en
los expositores. Todo parece
indicar que en esta edición, el
suceso alcanzará nuevos y
superadores límites atento al
excelente nivel de venta de
stands logrado hasta el mo-
mento. El cambio realizado
hace dos años del Pabellón
Frers al Ocre supuso un de-
safío de magnitud, dado que
se estaba duplicando la su-
perficie de la muestra. En esta
edición el espacio ya se en-
cuentra vendido en un 70 %
marcando un nuevo hito en la
historia de la exposición.

Al cierre de esta edición que-
dó confirmado el acuerdo con
la empresa Vía Bariloche
quien se constituye en spon-
sor oficial, otorgando un 30%
de descuento para exposito-
res, aplicables a pasajes y
transporte de material promo-
cional.

DEL 21 AL 23 DE SEPTIEMBRE

Expopatagonia tiene
vendido el 70% de stands

Nicolás Tassone, directivo del Centro Gaucho Fortín Pampa;
la subsecretaria de Turismo, Carmen Bertone y el presidente

de la institución organizadora Hector Gambarini.

Restitución de fósiles
Australia restituyó a la Argentina 150 kilos de material

paleontológico (un huevo de dinosaurio, conos de araucaria, y
otros) que había salido del país de manera ilegal. Lo descubrió
en 2003 la Policía Federal australiana al revisar la declaración de
exportación irregular de un cargamento de fósiles con destino a
Estados Unidos. Se estima que que este material paleontológico
sería exhibido y quizá comercializado en un evento en ese país.
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96 Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Servicio

"Suite"

Siempre es tiempo
de disfrutar en:

Talleres de Educación Ambiental para
los 3 Ciclos de EGB y Nivel Inicial.

APROVECHA LOS DESCUENTOS
POR EL 10º ANIVERSARIO

Festejá tu
Cumple con
nosotros...

Informes tel: (02954) 43-1353
Santa Rosa • www.lalomita.cjb.net

Una
experiencia

inolvidable

VIENE DE TAPA
El Encuentro Binacional se

desarrolló en el auditorio del
Motel Caldén y fue el más im-
portante del año en lo que res-
pecta a la Araucanía, dado
que estuvieron todas las au-
toridades de los dos países
para ultimar detalles de los
próximos juegos a celebrarse
en La Pampa del 4 al 11 de
noviembre.
Participaron del mismo los

representantes de las provin-
cias patagónicas: Río Negro:
Héctor Cristiani (Com. Ejecu-
tivo) y Enrique Viola (Com.
Técnico); Neuquén: Rosana
Sastre (Com. Ejecutivo) y Ri-
cardo Oscar González (Com.
Técnico); Santa Cruz: Mario
Gril lo (Com. Ejecutivo) y
Cristian Gribaudo (Com. Téc-
nico); Tierra del Fuego: Mar-
celo Cobián (Com. Ejecutivo);
Chubut: Fernando Porlay
(Com. Técnico); La Pampa:
Ceferino Almudevar (Com.
Ejecutivo) y José Luis Wei-
gandt (Com. Técnico); por las
regiones de Chile toman par-
te: Bío Bío: Mario Sumonte
Reyes (Com. Ejecutivo), Ma-
rio Moreno carrasco (Com.
Técnico); Araucanía: Silvia
Zambrano Gómez (Com. Eje-
cutivo), Carlos Oyarce Pisani
(Com. Técnico); Los Lagos:
Rolando Parra Pino (Com.
Ejecutivo), Dianela Dorner
Van Telsen; Aysén: Guido
Mardones (Com. Ejecutivo),
Hernán Sepúlveda (Com. Téc-
nico); Magallanes: Laura Zá-
rate (Com. Ejecutivo), Carlos
Afgani (Com. Técnico). Sec.
Actas: Milton Gibón (Chubut).

Una obra gigantesca
Durante la recorr ida que

involucró la observación de
las distintas sedes de compe-
tencia, Silvia Zambrano Gó-
mez, directora regional de
Chile Deportes de la Arauca-
nía e integrante de la Comi-
sión Ejecutiva del Comité
Binacional, enfatizó respecto
al Megaestadio que “es una
obra gigantesca”.
La funcionaria, también se

sintió satisfecha por la jorna-
da de trabajo realizada por el
Comité Binacional de la Arau-
canía. “Se cristalizaron varios
acuerdos en pos de mejorar
la competencia que beneficia
a ambos países”, precisó.
Finalmente, interpretó como

muy importante la incorpora-
ción de la capacitación para
los técnicos. “Será anualmen-
te y ya figura dentro de la pro-
gramación”.

Un antes y después
A su turno, Fernando Porlay,

director general del Deporte
Federado de Chubut e inte-
grante de la Comisión Técni-
ca del Comité Binacional, dijo
que “la sesión de trabajo re-
sultó fructífera y prácticamen-
te quedaron resueltos los
sembrados y los diferentes
fixtures de todas las discipli-
nas deportivas. De esta ma-
nera, cada uno de los respon-
sables se lleva el formato de
competencia con horarios,
sedes, de manera muy orde-
nada. Y eso, es realmente im-
portante”. Por otro lado, se
sintió “sorprendido” por el sis-
tema implementado por el
CE.SI.DA (Centro de Sistema-
tización de Datos).
Con relación a la obra del

Estadio Provincial, conocido
como el Megaestadio, aseve-
ró que “marcará un antes y
después en infraestructura
deportiva”. Además remarcó
que la organización de los
Juegos de la Araucanía y el
legado de la infraestructura
que se ejecuta a tal fin “moto-
riza a toda la dirigencia”.

Al respecto el informe da
cuenta que el Megaestadio
ofrecerá una capacidad para
5.000 espectadores senta-
dos, a los que se sumarán
2.000 en las tribunas telescó-
picas. De esta manera, para
eventos deportivos se conta-
rá con una capacidad de
7.000 personas. Para eventos
culturales (ej: recitales musi-
cales) se podrán incorporar
3.000 asientos más.

COMITÉ BINACIONAL ARAUCANÍA 2007

Lanzaron oficialmente los
Juegos de la Araucanía VIENE DE TAPA

Dicen que todo llega
en esta vida y afortu-
nadamente parece
haber llegado el mo-
mento en que se re-
flotaría este importan-
te atractivo turístico
cercano al pueblo de
Quehué, que es la
«Cueva Salamanca».
A la reunión de Que-

hué con motivo de de-
finir el Plan de Mane-
jo del Sitio Arqueoló-
gico con Pinturas Ru-
pestres, asistieron re-
presentantes de Cul-
tura, Ecología, de la
Municipalidad local y
los propietarios del
establecimiento don-
de se encuentra dicho
sitio. También estuvo
presente la arqueó-
loga María Onetto,
una de las autoras del
Proyecto antes mencionado,
junto con Diana Rolandi, Ma-
ría Mercedes Podestá y Ana
Margarita Aguerre, todas del
Instituto Nacional de Antropo-
logía y Pensamiento Latino-
americano.
En esta oportunidad, se rea-

lizaron los estudios de cam-
po pertinentes en la cueva,
ubicada en el establecimien-
to «El Puentecito», a 20 km.
al Oeste de esta localidad, en
el Valle de Quehué. Para con-
tinuar con este Plan de Ma-
nejo, los tres organismos del

gobierno provincial realizarán
un proyecto turístico, cultural
y ecologista, para presentar-
lo a la Municipalidad y a los
propietarios del campo. Ojalá
que no pase otra década.

Gestión y políticas
culturales

Por otra parte, personal del
área técnica del área turísti-
ca par ticipó del curso de
“Gestión y Políticas Cultura-
les” dictado por la antropóloga
Mónica Lacarrieu, organizado
por la Subsecretaría de Cul-

tura y el CFI. En di-
cha capacitación se
trataron temas refe-
ridos a Cultura, Po-
líticas Culturales, el
Patrimonio Cultural
tangible e intangi-
ble. Además de la
resolución de ca-
sos prácticos, vin-
culados a los con-
ceptos trabajados.
Siendo el turismo

cultural uno de los
ejes fundamentales
de las políticas tu-
rísticas del Gobier-
no de La Pampa,
resulta nuestro pa-
trimonio cultural,
uno de los principa-
les atractivos por el
cual numerosa can-
tidad de turistas vi-
sitan la provincia.

PLANO TURISTICO DE
SANTA ROSA

6ta Actualización
• Información turística • Hotelería
• Distancias a otros puntos del país
• Relevamiento del 90% del casco
urbano con ampliación del centro

Consígalo en empresas auspiciantes, oficinas  y
empresas de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$3

«CUEVA SALAMANCA» EN QUEHUÉ

Plan de Manejo para Sitio
Arqueológico de Quehué

Provincia de La Pampa. Ubicación de
los sitios y áreas relevadas con Arte

Rupestre entre 1975 y 1977.

Cueva Salamanca. Motivos en color
negro: clepsidra, líneas en zigzag y

peiniforme. Trazo irregular y puntiforme
en color rojo. Fotos: M. Sánchez Proaño

 Desde el Departamento de
Medio Ambiente y Zoonosis
de la Municipalidad de Santa
Rosa, se informa que se ha
detectado una mortandad de
peces que afecta a la pobla-
ción de pejerrey en la Laguna
Don Tomás, especialmente en
el cuenco principal y el peque-
ño cuenco de la “Islita”.
Esta mortandad se evidenció

el pasado lunes 6 de agosto
en horas de la tarde, situación
que provocó la intervención
de esa dependencia munici-
pal que realizó el siguiente
procedimiento: En primer lu-
gar, durante el martes 7 y el
miércoles 8, personal técnico
y operarios del Departamen-
to de Medio Ambiente y Zoo-
nosis realizó trabajos de sa-
neamiento ambiental de los
cuencos, erradicando la ma-
yoría de los peces moribun-
dos y cadáveres.
 Simultáneamente se convo-

Por mortandad prohiben pesca
en Laguna Don Tomás

có a docentes investigadores
de la Facultad de Ciencias
Exactas y Naturales de la
Universidad Nacional de La
Pampa, con quienes se traba-
jó en el lugar. Finalmente se
determinó prohibir la pesca
deportiva hasta tanto dure la
emergencia y se verifique el
control de la mortandad. Por
otro lado, el Departamento
informa que se están esperan-
do los análisis de laboratorio
para poder elaborar un diag-
nóstico final de la población
de pejerrey afectada y un in-
forme general del ecosistema.

Lo visitantes constataron que el Megaestadio ofrecerá una
capacidad para 5.000 espectadores sentados, a los que se

sumarán 2.000 en las tribunas telescópicas. De esta manera,
para eventos deportivos se contará con una capacidad de

7.000 personas. Para eventos culturales (ej: recitales
musicales) se podrán incorporar 3.000 asientos más.
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Telefax: (02954) 41-9075
L. N. Alem y Urquiza • Santa Rosa

C.P.N. Ariel D.
Martinez

C.P.N. Daniel O.
Martín

TRAMITAMOS SU JUBILACION - CONSULTENOS!!!LOS ESPERAMOS EN NUESTRO NUEVO LOCAL DE
AV. ESPAÑA Y 25 DE MAYO

Santa Rosa •  Tel.: (02954) 15-68-2044

Casamientos - 15 años - Retratos - Books - Revelados - Impresión
de archivos digitales - Fotos carnet - Rollos - Cámaras

Opción no,
una realidad sí.

F
M

Radio
Tango

EN EL 98.3 DEL DIAL
F. Marquez 1.657

Tel.: 435177 - S. Rosa

"EL TANGO EN EL AIRE"

HOJAS DE RUTAS
12da Actualización
• Desde Santa Rosa a

los principales destinos
• Distancias parciales
 • Ruta a Chile por el
Paso El Pehuenche

• Estaciones de GNC

Consígala en empresas auspiciantes,
emp. de turismo y en nuestra Redacción:

Urquiza 640, S. Rosa o por tel: (02954) 43-2164
$3

Avellaneda 54 / Telefax: 43-3341
elprogresosantarosa@cpenet.com.ar

"Recuerde que el seguro
de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

VIENE DE TAPA
«Palermo es una de las me-

jores muestras, si no la mejor
del país y lo demuestra la can-
tidad de los expositores como
así también en la presenta-
ción y la calidad de los stands
y el sector tecnológico -dijo
Moralejo-. Hay que hacer una
mención especial por la cali-
dad de animales expuestos,
estamos muy satisfechos por
la actuación de nuestras ca-
bañas tanto en el sector de los
ovinos, bovinos y equinos,
donde todas se han llevado
algún premio o menciones
sobre el trabajo que desarro-
llan», agregó.

En torno a los precios exis-
tentes consideró que desde el
punto de vista histórico no son
tan malos. «Tampoco lo es en
la relación que tenemos con
los granos, pero sí hace falta
usarlo en forma estratégica
para obtener buenos resulta-
dos y no debemos hacer ga-
nadería pensando en la agri-
cultura porque para lograr me-
jores resultados a la ganade-
ría hay que prestarle atención,
llevarla a tierras donde hay
mejor rendimiento».
«Hablando con algunos téc-

nicos de La Pampa me co-
mentaron que en el cierre de
sus balances están viendo
que la ganadería tiene nive-
les de ingresos similares a los
agrícolas. Creo que esto es

necesario analizarlo y no en-
trar en un cuadro de deses-
peranzas, cuando creemos
que trabajando eficiente-
mente se pueden lograr bue-
nos resultados».

En referencia a la producción
de carnes alternativas, indicó
que este es un trabajo que
debe continuar y se mostró
convencido sobre la necesi-
dad de implementar un plan
nacional de carnes rojas «por-
que esto no es un problema
de oferta y de aumentarla ya
que la ganadería por su ciclo
no da una respuesta rápida,
hay que buscar en carnes al-
ternativas como el cerdo y
cambiar la composición del
consumo. Es cierto que hay
que trabajar para que llegue
a un mejor precio al consumi-
dor, es necesario generar ca-
denas de distribución de la
carne porcina adecuada para
que no pase a ser un produc-
to de lujo sino de consumo
masivo como lo es en otras
partes del mundo».
Moralejo calificó a la especie

como altamente eficiente,
«donde hoy el progreso gené-
tico que ha tenido la carne
porcina permite ofrecer un
producto de igual o mejor ca-
lidad que la bovina, se puede
incorporar perfectamente en
las dietas en forma más im-
portante».

MINISTRO MORALEJO EN LA RURAL DE BUENOS AIRES

«La mejor del país...»

El sábado 4 de Agosto la
gente del Club Rotario Santa
Rosa Sur, en el marco del Día
del Niño, hizo entrega de 4 pe-
lotas de fútbol al Club Guar-
dia del Monte de Toay duran-
te un Bingo que estaban rea-
lizando para recaudar fondos.
La gente del Club Guardia del
Monte trabajan con aproxima-
damente doscientos chicos
de condición humilde princi-
palmente en fútbol entre otros

deportes y todo lo hacen «a
pulmón.»
«Fuimos recibidos con mu-

cha alegría y agradecimiento
por la comisión directiva -ex-
plicó el presidente Jorge Bus-
tos- a los cuales le explica-
mos que simplemente era un
gesto de apoyo y reconoci-
miento de nuestro club por la
gran labor que ellos realizan
desinteresadamente por los
niños de su comunidad.»

Actividades del Club Rotario
Santa Rosa Sur

Nueva socia: Mariela Salazar se incorporó al club bajo la
clasificación «transportes de encomiendas» fue su

padrino el socio Horacio R. Bustos

CENTRO DE
ACOPIADORES DE CEREALES

DE LA PAMPA Y LIMITROFES

Tel.: (54)-02302-42-4140/42-1530  • Telefax: (54)-02302-42-4568   •  Calle 16 Nº 338
C.C.180 / C. P. 6360  General Pico,  La Pampa • e-mail: info@caclp.com.ar

Presente Recordando
el 14 de Agosto el
Día del Cerealista

Como nos tiene acostum-
brados, la cabaña ovina de
Arosteguy este año también
dio la nota en Palermo, lle-
vándose los más importan-
tes premios y dejando muy
bien parada a la raza
Pampinta y como conse-
cuencia  a toda la provincia
de La Pampa.
Según declaraciones de

José Eduardo Arosteguy
(foto), presidente de la Aso-
ciación Argentina de Criado-
res de Pampinta y propieta-
rio de la cabaña «Doña
Dominga», de Tomás de An-
chorena, en la 121ª Exposi-
ción Rural de Palermo obtu-
vieron los siguientes pre-
mios:
En «Carnero de 4 dientes»,

1er Premio.

«Doña Dominga» arrasó con
premios en Palermo

En «Borregos»: 1ro y 3er
Premio, el primero también
fue «Campeón de Palermo
en todas las Categorías»
En «Borregas»: 1ro, 2do y

3er Premio, la primera tam-
bién obtuvo el título de «Re-
servada Campeona».

En el año 1926, por iniciativa
de representantes de diferen-
tes gremios vinculados al co-
mercio y la industria de la pro-
ducción agrícola nacional, se
instituyó la fecha del 14 de
agosto como celebración del
Día del Cerealista. El espíritu
de sus promotores fue no sólo
establecer un día del año para
hacer un alto en las labores
habituales para estrechar re-
laciones y fomentar la amis-
tad y camaradería, sino tam-
bién procurar la concurrencia
de todas las fuerzas produc-
tivas en una decidida acción
para impulsar la expansión de
la producción agrícola y el
perfeccionamiento de la in-
dustria y el comercio de los
cereales, “fuente de riqueza y
piedra angular en la que des-
cansa la economía nacional”.

La inquietud, que tuvo su ori-
gen en un grupo de socios de
la Bolsa de Cereales de Bue-
nos Aires, asociación que de-
signó una comisión encarga-
da de preparar el programa de
actos y participar a las enti-
dades de todo el país, desper-
tó entusiastas adhesiones del
comercio, la industria y la ban-
ca, de las empresas ferrovia-
rias y la prensa, como tam-
bién del Ministerio de Agricul-
tura y otras reparticiones pú-
blicas. Incluso se sumó la
Cámara Mercantil de Produc-
tos del País de Montevideo.

El acto principal consistió en
un gran banquete servido el
13 de agosto de 1926 en el
porteño Prince George’s Hall,
al que asistieron más de 300
comensales de todos los sec-
tores de la actividad económi-
ca nacional.

El Centro de Acopiadores
de Cereales de La Pampa
El Centro de Acopiadores de

Cereales de La Pampa y Li-

mítrofes fue fundado el 10 de
febrero de 1974 y desde en-
tonces tiene su sede en Ge-
neral Pico, La Pampa. El ob-
jetivo primordial del Centro es
velar por los intereses del sec-
tor agrícola. Tiene activa par-
ticipación de empresas de
distintas localidades de la
Provincia de La Pampa y pro-
vincias vecinas. Está consti-
tuído por un conjunto de pe-
queñas y medianas empresas
asociadas con fuerte voca-
ción agroproductiva con una
importante prestación de ser-
vicios a los productores. Pro-
mueve la producción agrícola
en forma integral a través de
inversiones en plantas de al-
macenamiento y acondiciona-
miento de granos, brindando
apoyo y asesoramiento técni-
co, distribuyendo fertilizantes,
semillas, combustibles, agro-
químicos, maquinarias agrí-
colas, etc. Contribuye al de-
sarrollo de la Provincia de
La Pampa en los principales
cultivos, tales como trigo,
maíz, girasol, soja, etc., ya
que los acopiadores reciben
el fruto de las cosechas, po-
niéndolo a resguardo en
sus plantas de almacenaje,
limpiando los granos y entre-
gándolos en condiciones de
calidad, aptos para su indus-
trialización o comercialización
en los distintos mercados.
La actividad del «Centro de

Acopiadores de Cereales» se
desenvuelve en la zona occi-
dental de la productiva «Lla-
nura Pampeana», participan-
do en el doble flujo comercial
que implica la venta de cerea-
les, oleaginosas y forrajeras al
sector industrial y/o exporta-
dor, y la provisión de insumos
y servicios a los productores,
cubriendo las necesidades de
acondicionamiento, negocia-
ción y traslado de sus cose-
chas.                              (Fuente:
www.acopiadoreslapampa.com.ar)

LA FECHA SE RECUERDA EL 14 DE AGOSTO

Origen y sentido del
Día del Cerealista
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Todos los herrajes
para su hogar,

comercio, industria,
oficina, etc.

Cel: 15-51-4982
Tel: 45-4544
Andrada 38 /  S. Rosa

• Cerraduras antipánico
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y diseño
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Atención al consumidor: Urquiza 640,
S. Rosa (02954) 43-2164

$5

La empresa adjudicataria de
la obra de remodelación del
corredor conformado por las
Avenidas San Martín y Roca
de Santa Rosa, comenzó con
los primeros trabajos y la ins-
talación de su obrador sobre
la intersección de avenida
Roca y Villegas y en pocos
meses más se comenzará a
notar la gran transformación
que significará la obra, acen-
tuando la conexión entre di-
chas avenidas y el ingreso al
Parque Don Tomás. Paralela-
mente, el proyecto integrará
un paso más cómodo por el
cantero central del corredor,
para que los peatones que
transitan por el mismo puedan
disfrutar de una mayor segu-
ridad, una nueva iluminación
y ornamentación forestal,
desde la Rotonda del Centro
Cívico hasta el ingreso al Par-
que Don Tomás.
 En tanto, para el sector

semi-peatonal previsto sobre
Irigoyen y 9 de Julio, se reali-
zará una remodelación del
perfil de la calzada, subiendo
el asfalto a nivel de los cordo-
nes y haciendo desaparecer
los mismos en las dos cua-
dras del corredor. No obstan-
te, se impondrán elementos
de protección reemplazando
los cordones, para proteger al
peatón durante el horario en
el cuál sí estará permitido el
paso de vehículos.
Uno de los puntos mas im-

portantes del proyecto es la
nueva imagen, más moderna,
que se logrará en ambos co-
rredores, con la incorporación
de un nuevo diseño de ban-
cos, cestos de basura, pérgo-
las y bicicleteros, complemen-
tados con una vegetación con
características de baja altura
y follaje no muy tupido, para
no entorpecer, ni la visión, ni
el paso peatonal.

El Proyecto Educativo “Los
Chañares en Flor” surgió en
Santa Rosa (2005), a partir de
un grupo de padres -algunos
docentes- que deseaban ser
partícipes de la educación de
sus hijos, con el apoyo de la
Fundación Pampa Central.
Tiene el propósito de construir

una “escuela” diferente y ayu-
dar a la formación de una ciu-
dadanía más libre, crítica y
democrática. A su vez se de-
sarrolla investigación de pro-
blemáticas educativas. Consti-
tuye una propuesta pedagógi-
ca innovadora y alternativa a
las prácticas educativas que
triunfaron en la enseñanza pú-
blica-oficial a fines del siglo XIX
y durante el XX, y que, se pro-
yectan en el presente.

A “La Escuelita” asisten niños/
as de 3 a 11 años. Se brinda
enseñanza equivalente a: Jar-
dín de Infantes, Nivel Inicial,
EGB 1 y EGB 2. Se sieguen
los Núcleos Prioritarios de
Aprendizaje (NAP) diseñados
por el Ministerio de Cultura y
Educación para todo el país,
además de brindar talleres es-
peciales (“Inglés”; “Idioma por-
tugués y cultura brasilera”;
“Plástica”; “Panadería” y
“Yoga”).
Los niños reciben los certifi-

cados de escolaridad oficial de
una escuela rural pública de la
provincia de Buenos Aires. En
este Proyecto, se pone el én-
fasis en crear las condiciones
óptimas para que el alumno
participe activamente en el pro-
ceso educativo. Son de gran
importancia la preponderancia
del juego y/o del arte, el valor
al trabajo en sí mismo, los vín-
culos con el entorno natural y
socio-cultural, el cuidado en la
selección y diseño de los ma-
teriales y la preparación del
salón. Asimismo, funciona con
un sistema “no gradual”; el do-
cente se posiciona como un
guía; se respeta el desarrollo
psicológico, social y cultural de
cada niño; se articula lengua-
je, ciencia y arte; se hace hin-
capié en la libertad (autono-
mía, autoevaluación y respon-
sabilidad de los niños) y la eva-
luación es continua e integral
“sin calificaciones”.
Se plantean modos específi-

cos de enfocar las actividades
educativas. Así, los experimen-

tos, la lectura y la escritura jun-
to con la música y la plástica
constituyen los ejes transver-
sales. La alfabetización se ini-
cia con un sistema global mix-
to y renovado, y se continúa
con un refuerzo permanente a
través de propuestas muy di-
versas y dinámicas integradas
a todas las áreas. Las activi-
dades se centran en: experi-
mentos sencillos para acceder
al conocimiento físico y natu-
ral que los rodea; lectura a tra-
vés del maestro y lectura por
sí mismos de una buena selec-
ción literaria y de la propia pro-
ducción; lectura y comentario
de textos; renarración oral y
escrita; descripción de objetos
del mundo material y/o imagi-
nario de manera oral y escrita;
explicación oral y escrita; es-
critura de las conclusiones
acerca del proceso de  resolu-
ción de problemas matemáti-
cos y de experimentos.
Las matemáticas se incorpo-

ran a partir de materiales con-
cretos, su manipulación senso-
rial, en el caso de los niños
más pequeños y se luego los
aspectos abstractos a medida
que desarrollan su pensamien-
to formal.
Las artes visuales se comuni-

can aspectos de la realidad in-
terna y externa. Se apunta al
enriquecimiento de las capaci-
dades sensoriales de los niños
al ampliar su experiencia
perceptiva. Se fortalece el “sa-

ber ver” por medio de experi-
mentos; exploraciones en la
naturaleza; contacto con el pa-
trimonio cultural y con la pro-
ducción de artistas; observa-
ción y lectura del propio traba-
jo y del de sus compañeros;
sensibilización a través de tex-
tos literarios y obras musica-
les.
Se trabaja con imágenes com-

plejas evitando incorporar es-
tereotipos y buscando corres-
pondencias temáticas entre
imágenes y textos. La repre-
sentación cartográfica del es-
pacio requiere de la práctica
del dibujo para su incorpora-
ción como imagen mental, Los
mapas, planos y otras repre-
sentaciones son dibujados por
los alumnos.
Se aspira a que el ritmo de tra-

bajo tenga ciertas regularida-
des que lo ordene y, al mismo
tiempo, constituyan núcleos de

PROYECTO EDUCATIVO “LOS CHAÑARES EN FLOR”

Educación alternativa en Santa Rosa:
un desafío para el nuevo siglo

aprendizaje. Un extenso recreo
también es un espacio de
aprendizaje, que permite el jue-
go libre y otros propuestos por
los docentes que permiten el
trabajo con el esquema corpo-
ral y la integración entre niños
y niñas, así como pequeños y
más grandes.
Las tareas de higiene, orden

de los materiales y preparación
de la merienda son realizadas
de manera rotativa por los ni-
ños y maestros. Se reafirma la
idea de que cualquier tarea es
importante y requiere planifica-
ción. Todas se realizan en un
clima de respeto y tranquilidad,
para ello es necesaria la cohe-
rencia entre discurso y prácti-
ca de parte de los adultos.

“Los Chañares en Flor” man-
tiene abierta la inscripción todo
el año. Más info en:
www.pampacentral.org.ar

Experimentos, lectura y escritura, junto con música y plástica constituyen ejes transversales.

Remodelación en el centro
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Tel: (02954) 430-426
RIVADAVIA 437

Oleos / Acrílicos / Pinceles
Alpaca: chapa - alambre - flejes

Arcillas: esmaltes
Elementos para dibujo técnico

TODO PARA EL

ARTISTA Y ARTESANO

DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072
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Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

LUNES A VIERNES
06:30 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

LUNES A VIERNES
06:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

VIAJES CONTRATADOS
A TODO EL PAIS

DE
 S

AN
TA

 R
OS

A

• Pasajeros y Encomiendas
OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa

Tel: (02954) 43-9841
Encomiendas: 41-1500

LOCAL Nº 1 - Terminal G. Pico
Tel. (02302) 42-1909

DE
 G

EN
ER

AL
 PI

CO

NUEVOS HORARIOS

ENVIOS A DOMICILIO Tel. (02954) 42-7266
Mitre y Don Bosco  • Santa Rosa

Pollos y Huevos de Granja

 Avícola
CENTRO

HAMBURGUESAS
DESHUESADOS

TROZADOS SUPREMAS
MENUDOS  • CHORIZOS
GALLINAS • MATAMBRE

VENTAS POR MAYOR Y MENOR

CARNES DE
1º CALIDAD

Ternera y cerdo
todos los cortes.

de Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

¿Que es la Triquinosis?
La Triquinosis es una enfer-

medad producida por el pará-
sito «triquinella spiralis», que
al ingresar al organismo se
aloja en los músculos del dia-
fragma, de la masticación, de
la lengua, la región lumbar, los
intercostales, los párpados y
los ojos...

La principal fuente de infec-
ción es la carne de cerdo in-
festada que al consumirse
cruda, en chacinados y em-
butidos, o mal cocida, la per-
sona se enferma.
Nuestro problema es la ali-

mentación con la carne de
cerdos domésticos que no
han pasado por una buena
inspección veterinaria.
Con las tareas de preven-

ción, control y educación, se
intenta reducir las cifras del
contagio con triquinosis.

¿Como puede evitarse la
enfermedad?

 Crianza de cerdos: los cer-
dos deben ser criados en ins-
talaciones adecuadas, bien
alimentados y sin contacto
con basura, ya que en ella
puede haber restos de ali-
mentos que contengan las lar-
vas que los puedan infestar y
además que no conviva con
ratas, debido a que son ellas
las responsables, en muchos
casos, de mantener la enfer-
medad en una región.
Faena de cerdos: según lo

establecido por Ley, se exige
un control de cada res faena-
da -ya sea a nivel comercial o
familiar- para verificar que la
carne no esté infestada con
triquinosis. Es un análisis sim-
ple, que permite que un vete-
rinario y un laboratorio confir-
men que ese animal no posee
la infección. Si se  determina
la presencia de triquinosis en
sus tejidos, se debe eliminar

la res (no apta para consumo),
este control es la única garan-
tía para los consumidores.
Consumidores: los productos

caseros de cerdos sólo deben
consumirse cuando se tenga
la total seguridad que fueron
elaborados con carne contro-
lada. Hay que tener en cuen-
ta que la salazón y el ahuma-
do no mata al parásito.
También se recomienda inge-

rir la carne de cerdo bien co-
cida, nunca jugosa. Se debe
cocinar hasta que desaparez-
ca el color rosado (más de
63°).

Los síntomas de la
enfermedad

Durante la primera semana
posterior a la ingesta  del ali-
mento contaminado, la perso-
na que contrajo triquinosis pa-
dece un desorden gastroin-
testinal severo que puede ma-
nifestarse con diarrea, dolores
musculares intensos, edema
facial o hinchazón de párpa-
dos, picos de temperatura y
un estado de decaimiento si-
milar al de la gripe.
La gravedad  de la enferme-

dad va a depender de la in-
gesta, ya que cuanto más ele-
vada es la carga parasitaria
en el alimento que se consu-
mió, más grave son los sínto-
mas que en ocasiones pue-
den provocar alteraciones car-
díacas.
Los síntomas persisten entre

30 y 45 días, ya que la enfer-
medad evoluciona por si sola
y es curable. Se diagnostica
a partir del análisis de sangre
del afectado.
El éxito en el tratamiento va

a ser mayor en la medida que
más temprano se lo aplique.
Ante la presencia de algún

síntoma, la persona deberá
acudir inmediatamente al mé-
dico o al centro de salud más
cercano.

BUENOS CONSEJOS DE ALIMENTACIÓN & SALUD

Cómo prevenir la Triquinosis

Lo mejor es consumir productos certificados (con etiquetas
de elaboración) o comprar en locales de acreditada seriedad.

«Semillería Los Amigos»
arriba a su 18º aniversario,
está ubicada en Edison 1062
en Santa Rosa y es atendida
por sus propios dueños: Da-
niel y Luis, quienes brindan
calidad,  seriedad y lo mejor
de ellos para sus clientes,
para crear un ambiente de
«amistad» entre ambos. En su
amplio y cómodo local ofre-
cen pollitos BB, alimentos ba-
lanceados, alimentos para pe-
rros, gatos, pájaros, jaulas,
cereales, accesorios para
mascotas, peces, césped,
tambien agroquímicos y otros.

Además si usted llama al Tel:
42-9797 o nos escribe al e-
mail: semillerialosamigos@
cpenet.com.ar tendrá su pe-
dido en su domicilio en el día.
Daniel y Luis quieren agrade-
cer a sus clientes expresan-
do: «Esto lo logramos con mu-
cho trabajo y esfuerzo y agra-
decemos el apoyo y continui-
dad de nuestros clientes y
amigos, que hoy nos siguen
visitando y ayudando, y a to-
dos aquellos que estuvieron
presentes de una u otra for-
ma. A todos les decimos mu-
chas, pero muchas gracias...»

NUEVO ANIVERSARIO

Semillería Los Amigos

Asamblea “Los Pampeanos reclamamos
justicia por el Atuel”

Este sábado 11 a las 17 horas se desarrollará la Asamblea
Ciudadana: “Los Pampeanos reclamamos justicia por el Atuel”,
en el salón Los Pioneros de la CPE, Alsina y Pellegrini, de
Santa Rosa. Esta asamblea es abierta al público en general y
está organizada por Cooperativa Popular de Electricidad de
Santa Rosa, Fundación Chadileuvú y Asociación Civil Alihuen.

Exposición Concurso “Cartel de la Paz”
Se están exponiendo en el hall de la Cámara de Diputados

de Santa Rosa los trabajos sobre Cartel de la Paz, presenta-
dos por alumnos de distintos establecimientos educativos de
Santa Rosa, con motivo de la convocatoria anual realizada
por los Clubes de Leones Santa Rosa, Huitrú y Malen. Tam-
bién se expone una réplica del dibujo ganador en el orden
internacional. El certamen también abarcó las disciplinas de
dibujo y poesía, en un concurso literario, del que se muestra
el poema premiado.
La muestra se puede visitar los días hábiles de 8 a 20 horas.
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354
Santa RosaEl mundo de lo natural

• Cereales
• Copetín • Repostería

• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos

• Productos para celíacos
y diabéticos

Venta por
mayor y

menor

Av. Mitre 319 - Santa Rosa

Tel: (02954)

432-777

Además de nuestros
tradicionales productos
panificados, facturas,

postres, tortas, masas,
panes saborizados,

especiales.
Agregamos variedad en

sandwiches de miga,
arabitos, servicio de lunch,
picadas, tablas de quesos

y fiambres. Vinoteca.

Personalmente considero po-
co relevante a qué “teoría”
adhiere un psicólogo (las co-
millas son intencionales).
Algo que puede sorprender a
aquellos que me conocen y
saben que no creo en el psi-
coanálisis, por ejemplo, y que
sostengo algunas opiniones
un tanto ásperas respecto de
otros esquemas similares.
Es que de entrada he llega-

do a la conclusión de que lo
que importa es que el susodi-
cho profesional sea, por so-
bre todo, una buena persona.
Con un poco de esfuerzo y ho-
nestidad intelectual se consi-
gue una formación técnica
sólida, lo que ayuda bastan-
te. Pero la condición inicial de
ser un buen tipo/a sigue sien-
do prioritaria.
Por buena persona entiendo

alguien que se calienta por los
demás y, cuando es psicólo-
go, deja para segundo pues-
to en el ranking andar demos-
trando que “su” punto de vis-
ta o el de sus maestros es el
mejor.
Lo cual no es poco pedir en

una especialidad que apunta
a la superación del sufrimien-
to y la mejora en el bienestar
de quienes lo buscan. Que,
justamente, para eso lo bus-
can a uno. Y para eso pagan,
vengan los morlacos de ma-
nos de la secretaria del con-
sultorio, de la orden de la mu-
tual, o simplemente de un
sueldo en alguna institución.
Ni qué decir si el consultado

pertenece al servicio público
de salud o a cualquier orga-
nismo del Estado de esos que
dicen estar al servicio de la
población. El juego en este
caso es más o menos así: “yo
pago los impuestos, vos me
atendés (o al menos me bus-
cas alguna alternativa para
que alguien lo haga), y entre
IVA y venía, te doy de comer”.
No se entiende muy bien por-
qué a veces hay que recordar-
le a algunos una obviedad tal,
vea, pero así es la cosa.

Volviendo al punto de arran-
que, me he encontrado con
este tipo de buenas personas
entre mis colegas que practi-
can diferentes enfoques, y los
resultados son de notar. Diga-
mos que es una condición ne-
cesaria aunque no suficiente,
pero que rinde lo suyo.
Todo este asunto viene a

cuento para encarar un tabú
demasiado extendido entre
los “psi”, una de esas cosas
de la práctica profesional que
aparecen como verdades re-
veladas, demostradas e “indu-
dables” cuando en realidad no
superan la categoría de pre-
juicios e incluso leyendas ur-
banas, rurales y semi-rurales.
Mas concretamente, me es-

toy refiriendo a la idea de que
a un psicólogo no le está per-
mitido asumir una actitud
amistosa, más allá de cierta

calidez artificial. Complemen-
tario a eso de la “contamina-
ción” -que supone que no se
puede atender a nadie con
quien se tenga algún tipo de
relación personal o laboral
previa- pero a la inversa, asu-
me sin fundamento que termi-
nar haciéndose amigote de
personas que uno conoció
porque alguna vez vinieron a
buscar ayuda profesional es
incorrecto o inconveniente.

Cierto, a los amigos uno los
elige, y hasta los aguanta. Y
el único criterio es el del afec-
to, que surge quién sabe don-
de (y nada de supuestas y os-
curas motivaciones incons-
cientes). Como canta el “Na-
no”, mis amigos son unos
atorrantes; y fallutos o de fie-
rro; y serios o jodones; y bu-
rros o cultivados; y decentes
o peligrosos; y como sean.
Porque lo que importa es que
uno los quiere. Y punto.
Claro, hay límites. Porque hay

cada tránsfuga amistoso,
mire…
Condición: asegurarse de no

abusar de eso de la “relación
bilateral asimétrica”. Pero
tampoco es para exagerar
tanto. Que arriba y abajo son
conceptos relativos y volu-
bles.
No, no estamos obligados a

ser amigos de todos los que
vienen, pero es bueno tener
presente que muchas perso-
nas concurren porque no tie-
nen amigos, o no le parece
adecuado contarles ciertas
cosas, en caso de tenerlo.

El mito presupone que sentir
simpatía (y obrar en conse-
cuencia) por la gente que nos
cae simpática es una falta, si
no ética, al menos técnica.
Debo vivir en pecado enton-
ces, porque uno de los moti-
vos más estimulantes de mi
tarea es poder interactuar con
la gente como lo hace la gen-
te, y de paso serles útiles. In-
cluso si hace falta decirle co-
sas duras a un conocido que
uno aprecia, o a un amigo que
está metiendo la pata.
Un complemento adosado al

mito anterior es la suposición
nunca demostrada de que es
contrario a la práctica profe-
sional que éste cuente cosas
de su propia vida. O utilice si-
tuaciones por las que puede
haber pasado para ilustrar,
por ejemplo, el modo adecua-
do o no de reaccionar en una
situación. O que responda con
franqueza a preguntas de tipo
personal que no joden a na-
die. Ni se le ocurra de admitir
alguna debilidad, charlar sim-
plemente con un poco de hu-
mor, contar chistes, o dar a
entender que somos seres
humanos como cualquier otro
mortal.

Lo que hacemos responde a
la premisa de que dos cabe-

zas piensan mejor que una, y
es conveniente que una de
ellas esté fuera del agua. Una
confesión que puede llegar a
suponer una herejía denun-
ciable ante el Santo Oficio
para “teorías” (insisto en eso
de que las comillas son inten-
cionales) que dan por “indu-
dablemente” probado que tal
tipo de proceder implica una
contravención abominable de
un mandato sacrosanto. Pero
en mi barrio consideran que
no pasa de ser un capricho sin
fundamento riguroso. O sea,
se lo pasan por la faja.
No se me escapa que hay

situaciones en las que debe-
mos interactuar con personas
que no nos suscitan demasia-
da simpatía, y reconozco que
me cuesta manejar el recha-
zo que me producen los ma-
nipuladores, abusadores y/o
violentos.
No me siento obligado a ser

especialmente buena perso-
na con este tipo de sujetos,
qué quiere que le diga. Pero
por lo general tiendo a acor-
darme de que mi negativa a
atenderlos puede significar
dejar inermes a las personas
que los sufren si no intento
tratar de que cambien sus
mañas. Y trato de recordar, de
paso, aquella frase de Oscar
Wilde que nos advertía que “el
peor de nuestro prejuicios es
creer que no tenemos prejui-
cios”.
Puede que a veces me pon-

ga pesado con algunas críti-
cas a mis colegas, pero ape-
nas descubro que se trata de
buenas personas me dejo de
fastidiar, y paso a expresar mi
respeto por los compinches
en esta tarea que son capa-
ces de guardarse las teorías,
los encuadres y las opiniones
de los próceres psi en el bol-
sillo trasero, si eso los obliga
a la crueldad distante.

Como de costumbre cierro
con el consabido servicio al
consumidor: Usted tiene de-
recho a que lo atiendan de
buena onda. Usted tiene de-
recho a relacionarse como un
ser humano más con su “te-
rapeuta” (por tercera vez: las
comillas siguen siendo inten-
cionales), y a preguntar lo que
sea sin pasarse de la raya.
Usted tiene derecho a suge-
rirle al psicólogo que espera
que sea capaz de utilizar su
propia historia personal como
un recurso más para ayudar-
le. E incluso para pasarla ami-
gablemente bien juntos mien-
tras lo hace.
Aunque es bueno que no se

olvide quien es el que paga y
quien es el que cobra; y que
cuando eso termine pueden
quedar siendo buenos ami-
gos.

(*) Colaboración: Aldo Birgier.
Psicólogo, Salud Pública. MA en

Psicología Médica. E-mail:
mamicordion@cpenet.com.ar

LA OTRA PSICOLOGÍA IX - POR ALDO BIRGIER (*)

«AMIGOS»

Festejos Día del Niño en distintas
localidades de La Pampa

• Viernes 10,14 hs:
- Espectáculo de magia, títeres y

danza a cargo de Fernando
Dagué (S. Rosa). Escuela Rural N°
206, Cereales.
- Octeto Circense. Escuela Hogar

N° 114. Santa Rosa.
- Espectáculo de magia a cargo

de Rafael de Ronda. Cruz Roja
Argentina, Filial Santa Rosa, A.
Brown 568.
• Viernes 10,16 hs:
- El Show de Cristalita, uniper-

sonal a cargo de Rosana Kozak,
del Grupo Zircaos (G. Pico). Club
Unión Conhelo.
• Sábado 11:
- Clown de Payasos, a cargo del

Grupo Andar (S. Rosa). Telén
 • Domingo 12, 15 hs:
- La Historia del Lobo Feroz, tea-

tro para niños a cargo del Grupo
Teatroké (S. Rosa). Gimnasio Es-
cuela N° 220. Macachín.
• Domingo 12, 16 hs:
- Espectáculo de magia a cargo

de Rafael de Ronda. Club Atlético

Numa. Tomás M. de Anchorena.
- Robo en el gallinero, títeres de

Daniela y Guito (S. Rosa). Polide-
portivo Municipal Gral San Martín.
• Domingo 12, 17 y 20 hs:
- High School Musical, comedia

musical infantil a cargo de Mariela
Olivero. Cine Teatro La Giralda.
Realicó.
• Domingo 12
- De fantasmas y otros yuyos, tea-

tro para niños a cargo del Grupo
Malajunta (S. Rosa). Alg. del Águi-
la.
• Lunes 13, 15 hs:
- Octeto Circense (S. Rosa), en

el cierre de la Feria de Ciencias a
Nivel Regional. Escuela N° 159.
Carro Quemado.
- Robo en el gallinero, títeres a

cargo de Daniela y Guito. Escuela
Nº 144. Unanue.
• Sábado 25, 17:30 hs:
- Dale que soy pirata, títeres a

cargo de Silvina Barroso (S.
Rosa). Club Social y Deportivo
Winifreda.

«Cordero estofado»
Ingredientes
1 kg. de carne de

cordero; 1/2 taza
de aceite; 1 cebo-

lla; 1 tomate; 1 puerro; 3 za-
nahorias; 1/2 taza de arvejas;
200 g. de chauchas; 1 ramito
de hierbas aromáticas; 1 cu-
charón de caldo; pimienta y
sal.

Preparación
Cortar la carne en trozos chi-

cos. Poner el aceite en una
cacerola y rehogar la cebolla.
Agregar la carne, dorar bien,
incorporar el tomate picado.
Luego de 5 minutos agregar
el resto de las verduras, cor-
tadas chiquitas, salpimentar.
Agregar el ramito de hierbas

y el caldo. Tapar y co-
cinar durante 45 mi-
nutos a fuego lento.



Cine en S. Rosa y Gral. PicoTeatro, Espectáculos, Museos

Películas de la Semana

Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casa

Av. San Martín y Urquiza
ENVIOS A DOMICILIO SIN CARGO
Tel: 436-206 /418-006
E-mail: farmdelsol@cpenet.com.ar

• Perfumería • Accesorios • Cosméticos
• Consultanos, llegaron las
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Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138

Argentina SCS - Brown y Mendoza 425275
Austral - Ameghino y Valerga 415100
Costabel - Uruguay 350 425273
Del Sol - Av. San Martín y Urquiza 436206
Demaría - Av. Belgrano (n) 672 427297
Pas-Co - Yrigoyen 123 422910
Quintana - Quintana 198 413757

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano SCS - Yrigoyen y Moreno416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 458884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín SCS - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
1º de Mayo - Roca 269 416016
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

EN S.ROSA:
• Don Bosco.

Uruguay y Pico.
Tel: 45-8160.
«Los Simpson,

la película», vie., sáb., lun. a
mié. 19 y 21 hs., dom. 17, 19 y
21 hs.
• Amadeus - Gil 31. Tel: 41-

4490.
«Ratatouille», vie. a mié 20 hs.
«XXY», vie. a mié 22 hs.
• Hall de Amadeus
- Vie. 10, 20 hs: Ciclo Música

para ver, Gratis: George
Benson «Absolutely live».
- Sáb. 11, 20 hs: Homenaje a

TEATROS
• Español:

Lagos 44. Tel:
45-5325.
- Vie 10,

21:30 hs: conc. de piano de Hil-
da Herrera. Mus. popular $ 20
- Sáb. 11, 22 hs y dom. 12, 21

hs: espectáculo de Cacho
Garay. $ 40 y $ 45.

 • ATTP: Bolivia y J. Luro. Tel:
45-4754
- Sáb. 11, 21:30 hs: Las Men-

sajeras, Grupo Malajunta, jov.
y adult. $ 10. Jubil. y estud. $ 5
• Aula Magna UNLPam: C. Gil

353. S. Rosa. Tel: 451652.
- Vie. 10, 20 hs: Calidoscopio,

teatro negro de Bulgaria, Gru-
po Kukla, ATP. $ 25 y $ 30.
- Sáb. 11, 21 hs: Mago Black

«Los Simpson, la película»:
Basada en los personajes de la
serie de televisión creados por
Matt Groening.  Si tienen pro-
blemas con su familia, es por-
que no conocen ésta! ATP. En
castellano.
«Ratatouille»: una rata llama-

da Remy sueña con convertir-
se en un gran chef francés. Su
pasión no tarda en poner en
marcha una comiquísima y ex-
citante carrera de ratas que
pone patas arriba al mundo
culinario de París. Com. anima-
da, en castellano neutro. ATP.
«XXY»: Alex es una adoles-

cente que esconde un secreto.
Después de su nacimiento sus
padres deciden instalarse en
una cabaña en las afueras de
Piriápolis. Una pareja de ami-
gos viene desde Buenos Aires
con su hijo adolescente. La in-
evitable atracción entre sus hi-
jos hace que todos se enfren-
ten a lo que más temían. La fas-
cinación que produce puede
ser peligrosa. Con Inés Efron,
Ricardo Darín, Valeria Bertu-
ccelli. SAM 16.
«Transformers»: los Autobots

y los Decepticons, enemigos
interestelares, llevan su batalla
hasta la Tierra y ponen en peli-

(del programa de Susana Gi-
ménez).

• Club Español: Lagos 237.
- Sáb. 11, 21:30 hs: La Milon-

ga. Tango. Cena, baile y show
con Rubén Dadán, Tachi Gaich
y orquesta. $ 35.
• Cine Teatro Pico: 17 Nº 957.
- Sáb. 11, 18 hs: Calidoscopio,

teatro negro, Grupo Kukla, p/t.
público.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Don Florencio: Ruta 5 y Cir-

cunvalación. Tel: 42-4287.
- Vie. 10, 23 hs: Tuky Montano,

teclados.
• Barobar Pub: Uruguay y

Pico. Tel: 42-5173.
- Vie. 10 y sáb. 11: Darío

Guzmán.
• Centro Cultural Frida: Alvear

42. Tel: 41-8007.
- Vie. 10, 22.30 hs: La Sobre-

carga. Puro Rock.
- Sab. 11, 22.30 hs: El «In-

dio» Muñoz.
- Dom. 12, 20 hs: Rock Rata.

Gran fiesta rockera.
• María Teresa Pub: Lagos y

Rivadavia. Tel.: 42-9618.
- Vie. 10 y sáb. 11, 23:30 hs:

Federico Aguilar, en vivo.
• Tanguería Mi Refugio: Cha-

co esq. San Juan. Tel.: 42-7705
- Vie. 10, 23:30 hs: Banda Ma-

nantial, de E. Castex.
- Sáb. 11, 23:30 hs: Lucho «La

Fiera» Galindez, de B. Aires.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel: 45-8419.
Entrada $ 1, antes de las 19 hs,
después:
- Vier. 10, 23:30 hs: Los Ban-

doleiros. $ 3.
- Sáb. 11, 23:30 hs: Las Sabro-

sas Zarigüellas. $ 3.

• Parrilla La Amistad: Av. Luro
y Arg. Valle. Tel: 45-5732.
- Sáb. 11: cena con show mu-

sical de El Palomo González.
• Quincho de Parque Luro:

Ruta 35. Con reserva previa,
Tel.: 42-0071 y 1558-1688.
- Dom. 12, al mediodía: asado

al asador y show musical en
vivo con Daniel Leanis.
• Jockey Discoteca: 9 de Julio

234. Tel.: 42-2590.
- Dom. 12, 21 hs: D-Mente, con

Andrés Giménez, ex cantante
de Animal. $ 10.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 45-5324 y

43-9503. Martes a domingo 8
a 13:30 y 17 a 23 hs.
• Auditorio Bustriazo Ortiz:
- Vie. 10, 20:45 hs: recital de

canto popular «Mujeres y el
Canto». $ 4.
- Sáb. 11, 21 hs: concierto de

piano Joaquín Panisse. Gratis.
• Muestra: Arte Chico, en las

diferentes salas.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Prov. de Historia Natural:

Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun. a vie. 8 a 12; dom. 19 a 21.

• «Olga Orozco» - Toay: Av.
Reg. 13 de Caballería 1102. Tel:
49-2214. Mar. a vie. 9 a 12 y 14
a 17, sáb. y dom. 17 a 20. Visi-
tas guiadas.
• Provincial de Artes: Villegas

y 9 de Julio. Tel: 42-7332. Lun.
a vie. 7 a 20:30, sáb. y dom.
18:30 a 21:30.
- «Salvador Dalí: El Surrealis-

mo», dibujos, platas, joyas,
medallas, esculturas.

• Policial «Comisario Anto-
nio»: Belgrano 140. Lun. a vie.
9 a 13 hs. Tel: 43-3551
• Cívico Militar Toay: R.S. Peña

y 9 de Julio. Lun. a vie. 9:30 a
12 y 15 a 18:30. Visitas guia-
das. Tel: 49-8060.
• Centro Cultural Maracó - G.

Pico: Calle 17 Nº 560.
• Hall de Cine Amadeus:
- Muestra «Postales de París»,

de Alejandro Dionesalvi y dos
instalaciones sobre Dalí por
Raquel Pumilla y Gloria Corral.
• Salón Municipal La Anóni-

ma, Ameghino 1250.
- Expone Teresa Torres ador-

nos, recipientes de cocina,
fuentes de agua, instrumentos
musicales y mucho más.

«AGENDARTE»
Interior Provincial
• Sábado 11
- «Una muestra de aquellas»,

muestra itinerante de artistas
plásticos pampeanos que for-
man parte de la colección del
Museo Provincial de Artes. G.
Acha, hasta el 27 de agosto.
• Domingo 12
- 21:30 hs: «El Deseo de la

Petra Polanco», Grupo Andar.
Biblioteca Popular de Anguil.

Michelangelo Antonioni: «Blow
Up deseo de una mañana de
verano». AM 13, gratis.
- Dom. 12, 20 hs: Ciclo Cine y

Literatura, Gratis:  Daniel Dod-
ge: «Para atrapar al ladrón»,
dirigida por Alfred Hitchcock.
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«Transformers», vie. a mié. 20

y 22:30 hs.
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
«Mr. Brooks», sáb. a mié. 22 h
• Espacio Incaa Km. 630:
«El amor y la ciudad», sáb. a

mié 21:30 hs.

gro el futuro de la humanidad.
Con Shia LaBeouf, Megan Fox
y otros. Castell., AM13.
«El amor y la ciudad»: tres

personas que viven en un mis-
mo edificio se encuentran en un
bar vecino, haciendo de este
modo al dueño, testigo involun-
tario del triángulo, en cuyo ar-
mado mucho tendrá que ver un
famoso personaje que vive en
París. Con Adrián Navarro, Te-
resa Constantini, Jean Pierre
Noher. AM 13.
«Mr. Brooks»: es un hombre

torturado incapaz de controlar
sus emociones. Tiene una mi-
tad diabólica, un alter ego
amante del asesinato y del
caos. La detective Attwood es
una experimentada investiga-
dora cuya devoción a su traba-
jo capta la atención y la admi-
ración del asesino. Con Kevin
Costner y Demi Moore. AM 16.

«Mr. Brooks»

«Ratatouille»

«XXY»«Los Simpson...»

Cacho
Garay

Mago
Black

Zarigüellas

Museo Hist. Natural


