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Fernández y Ziliotto
reunidos en Santa Rosa

Más de medio Siglo del 
Dique “Punto Unido”

Notas completas y 

Diario Del Viajero

Declarado de interés legislativo por la cámara de Diputados de la pampa

Bodega Casa de Piedra, proyecto 
productivo y turístico en marcha

Q @regionempresaperiodistica

El puente dique “Punto Uni-
do”, inaugurado el 25 de 
mayo de 1972, fue definido 
por el presidente del Ente 
Provincial del Río Colorado 
(EPRC), Enrique Schmidt, 
como “la obra civil más im-
portante que tenemos en 25 
de Mayo, es el corazón del 

Sistema de Aprovechamiento 
Múltiple y debemos cuidarlo”.
Esta icónica obra de in-

geniería de fundamental 
importancia como conexión 
vial y para el Área Bajo Riego 
de La Pampa fue construida 
sobre el Río Colorado, con 
un largo de 184m...

Enrique Schmidt, presidente del EPRC: “Es el corazón

del Sistema de Aprovechamiento Múltiple”.

Tras el triunfo del Gober-
nador pampeano, el Presi-
dente de la Nación llegó a 
Santa Rosa con importante 
comitiva, con el propósito de 
inaugurar una obra financia-
da por el Ejecutivo nacional 
y entregarle al mandatario 
provincial el convenio que 
permite poner en marcha 
obras de infraestructura vial 
a hidráulica, a través del Pro-

MeBa 4, en General Acha, 
con una inversión total de $ 
822.290.615,61.
Al llegar a la remodelada 

estación aérea santarrose-
ña, que ahora comienza a 
parecerse a un aeropuerto 
digno de una capital de pro-
vincia, ambos funcionarios 
recorrieron las obras de re-
modelación y ampliación del 
mismo...

En Villa Casa de Piedra exis-
te una importante producción 
y trabajo relacionado a la 
actividad vitivinícola, lo cual 
incentivó al Gobierno de la 
Provincia a crear una Bode-
ga Boutique con impronta 
regional. 

La infraestructura de la Bo-
dega Boutique cuenta con un 
presupuesto actualizado de $ 
2.342.815.569 y es llevada a 
cabo por la unión transitoria 
que integran las empresas 
IACO Construcciones S.A. y 
ECOP Construcciones S.R.L. 
en un plazo de ejecución de 
450 días. 
La bodega cuenta con una 

importante inversión estatal 
y el proyecto productivo tiene 
previsto elaborar 350.000 
litros de vino al año para as-
cender a unos 700.000 litros 
y llegar al millón... 

El edificio presenta un 15% de avance de obra se ubica sobre una barda, en la ruta 34,
 a pocos metros del cruce con la nacional 152. Su localización se planificó para 

dar accesibilidad directa a camiones, tiene vista al lago y a la represa, 
cuenta con un espacio que será destinado a la sala de cata.

El miércoles 3 de mayo, en 
el marco de la “I Asamblea 
del Consejo Federal del No-
tariado Argentino”,  se realizó 
la presentación oficial del li-
bro “Manual de herramientas 
tecnológicas, introducción a 
su estudio para la actividad 
notarial”, del que participó 
como coautora la escribana 
de nuestra Provincia, Melanie 
Lirio Conte...
______________________
Massa incomprensible

Lirio Conte presentó 
importante Manual

El ministro de Economía 
anunció que analiza la impor-
tación de alimentos libres de 
aranceles. Desde CRA seña-
laron que desalentar exporta-
ciones e importar alimentos, 
es el reino del revés...

“El Sol del 25” en el 
Teatro Español

La Asociacion Hispano Ar-
gentina invita al Espectáculo 
“El Sol del 25”, que en ho-
menaje a la Patria se llevará 
a cabo este sábado 20 de 
mayo a las 21 hs. en el Tea-
tro Español de la ciudad de 
Santa Rosa...
______________________
La verdad de la mila-
nesa a la napolitana

Son muchos los que creen 
que este plato procede de Ita-
lia, debido a que su nombre 
parece evocar las ciudades 
de Milán y Nápoles. Pero no. 
La famosa milanesa a la na-
politana, hija del azar, es tan 
argentina como el alambre de 
púa, la lapicera o el registro 
de las huellas dactilares...



REGION®
 - Del 19 al 25 de mayo de 2023 - Nº 1.537 - www.region.com.ar

VIENE DE TAPA

Tras la recepción en la esta-
ción aérea, los mandatarios 
se trasladaron hasta la obra 
ubicada en Av. de Circunva-
lación y Juan Carlos Tierno 
donde se construye el edificio 
de un Centro Territorial Inte-
gral de Políticas de Género y 
Diversidad.

No es un gasto, es una 

inversión

El presidente Fernández, 
defendió la nueva obra des-
tacando “Esto no es un gas-
to, es una inversión para que 
la sociedad viva mejor. 
Y para salvar a la mujer y a 

sus hijas e hijos de las garras 
de un maltratador. Nada más 
digno y valioso que hacer 
esto” enfatizó.

En el lugar se procedió a la 
inauguración de las instala-
ciones, donde el mandatario 
pampeano aseguró que es 
un espacio para “proteger, 
cuidar, incluir e igualar” y 
destacó que después de las 
elecciones, “seguimos dando 
respuestas y cumpliendo los 
compromisos asumidos”. 

Proteger, cuidar, incluir e 

igualar

Tras darle la bienvenida 

al presidente y los demás 
miembros del gabinete na-
cional, Ziliotto resaltó que su 

presencia en La Pampa no 
es una excepcionalidad, sino 
que tiene que ver con seguir 
“dando respuestas a las ne-
cesidades de una sociedad”.

Precisó que el Centro Te-
rritorial Integral inaugurado, 
“es nada más y nada menos 
que una nueva herramienta 
que ponemos al servicio de 
una política de Estado que la 
ciudadanía de La Pampa ha 
ratificado una vez más”.

Sergio, el compañero ma-

ravilloso

El presidente Alberto Fer-
nández dijo: “No les voy a 
ocultar que es particularmen-
te grato para mí que Sergio 
haya sido reelecto, porque es 
un compañero maravilloso y 
un Gobernador extraordina-
rio el que tienen ustedes”. 

Estuvo En la capital pampEana al otro dia dE la rEElEcción dEl GobErnador

Fernández vino a Santa Rosa para encontrarse con Ziliotto

Junto a Ziliotto y Fernández estuvieron los ministros nacionales Gabriel Katopodis, 
Ayelén Mazzina y Santiago Maggiotti. A nivel provincial lo hicieron el ministro 

Julio Rojo y la secretaria Liliana Robledo.

“No les voy a ocultar que es particularmente grato para mí que Sergio haya sido reelecto, 

porque es un compañero maravilloso” resaltó el Presidente de la Nación, que fue recibido 
por Ziliotto en la remodelada estación aérea santarroseña, que ahora comienza a 

parecerse a un aeropuerto digno de una capital de provincia.

Se viene otro Súper Finde Largo

Tras el feriado por el Día del 
Trabajador, el mes de mayo 
nos  propone un súper finde 
largo de cuatro días, que se 
inicia el próximo jueves 25 
(Feriado Nacional, cuando se 
recuerda el 213º Aniversario 
de la Revolución de Mayo), 
continúa el viernes 26 (Fe-
riado Puente Turístico), se 
completa con el sábado 27 
(cuando no trabaja nadie de-
pendiente del ámbito público) 
y culmina el sagrado día de 
descanso, domingo 28. 
Cuatro días a full, que el que 

pueda, aprovechará para ha-
cer alguna escapada, visitar 
o recibir parientes, o bien 
llevar adelante alguna tarea 
postergada en el hogar.
Lo cierto es que el solo 

hecho de hacer un poco de 
fiaca reconforta y el ocio de 

unos les da trabajo a otros 
que reactivan sus tareas re-
lacionadas a la gastronomía, 
la hospitalidad y todo lo que 
involucra el transporte.

Desquite en Junio

Y si este Súper Finde no se 
puede, a no desfallecer, que 
pronto se viene otro igual de 
bueno.
En Junio, nuevamente se 

presentan otros cuatro días 
de esparcimiento: El sába-
do 17 (Feriado Nacional, 
Paso a la Inmortalidad del 
Gral. Don Martín Güemes), 
sigue el sagrado domingo 
18, continúa con el lunes 19 
(Feriado Puente Turístico) y 
se completa con el martes 
20 (Feriado Nacional,  Paso 
a la Inmortalidad del General 
Manuel Belgrano).
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La estratégica obra reali-
zada hace 51 años atrás 
constituye un dique nivelador 
de aguas y a la vez una toma 
con capacidad para derivar 
hasta 120m3/s. Esta icónica 
construcción que sirve para 
unir dos provincias patagó-
nicas, se constituye en la 
infraestructura necesaria 
que conforma el puente que 
atravesando el caudaloso 
Río Colorado, permite la con-
tinuidad de la Ruta Nacional 
Nº 151, traza que hoy es 
motivo de constantes repa-
raciones tras el lamentable 
deterioro y abandono que ha 
sufrido por años por parte de 
las autoridades nacionales.
La construcción de esta obra 

fundamental para el Área 
Bajo Riego de La Pampa 
cambió la historia del cruce 
del Colorado -de ahí su nom-

bre de “Punto Unido”-, que 
hasta la década del ‘70 se 
realizaba por medio de una 
balsa metálica.
La obra trascendental, co-

necta a través del Río Co-
lorado, límite natural entre 
las provincias de La Pampa 
y de Río Negro, a la ciudad 
de 25 de Mayo y Colonia 
Catriel, respectivamente, las 
dos principales localidades 
productoras de hidrocarburos 
en el ingreso a la Patagonia.

Hay otro puente en deuda

No obstante es evidente que 
ambas ciudades hermana-
das por el río necesitan de 

una nueva obra que las una 
de manera directa, con otro 
puente interno de margen a 
margen, para evitar los inne-
cesarios e improductivos 35 
kilómetros que cada habitan-
te de estas ciudades vecinas 
-agua de por medio-, deben 
realizar cada vez que nece-
sitan conectarse por distintas 
razones, sean familiares, por 
salud, por trámites, porque 
25 de Mayo y Catriel hoy son 
una socialmente.

Mejoras en el Puente

Desde 2016 a poco de asu-
mir su primera gestión al 

frente del Organismo, el que 
sigue siendo actualmente 
presidente del Ente Provin-
cial del Río Colorado, Enri-
que Schmidt, se encargó de 
desarrollar las tareas para la 
mejora de la operatividad de 
las compuertas y el cambio 
del tablero de manejo de 
última generación, con el 
cual se suplantó al tablero 
original.

Hace 5 años

Posteriormente, entre 2017 
y 2018, el Ministerio de 
Transporte de la Nación, a 
través de Vialidad Nacional, 

invirtió más de $ 3 millones 
en la recuperación de la 
calzada y las defensas del 
puente, que es transitado por 
unos 5.000 vehículos por día.
Los trabajos viales de recu-

peración del puente de más 

 fuE inauGurado El 25 dE mayo dE 1972 con un larGo dE 184 mEtros

Más de medio Siglo del Dique Punto Unido sobre el Río Colorado

de 180 metros de extensión 
incluyeron la repavimenta-
ción y bacheo de los sectores 
más deteriorados de la calza-
da; el reacondicionamiento 
de los cordones, veredas y 
defensas; la desobstrucción 
y ampliación del sistema 
de desagüe; señalamiento 
vertical y horizontal; y la ins-
talación de un nuevo sistema 
de iluminación.

Enrique Schmidt

La operatividad del estraté-
gico dique derivador ha sido 
una constante preocupación 
del Ente Provincial del Río 
Colorado y hasta el momento 
continuamos dotando sus 
instalaciones de todo el man-
tenimiento necesario para su 
correcto funcionamiento, del 
cual depende la Producción 
de la Zona. 

La obra de ingeniería en este medio siglo ha sido mucho 
más que eso, donde la población de dos provincias más de 
una vez se han expresado haciendo sentir sus reclamos.
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La elección en la provincia 
de La Pampa se desarrolló 
con total normalidad y en 
ese contexto Sergio Ziliotto 
fue reelegido gobernador 
con la fórmula Ziliotto - Alicia 
Mayoral.
Respecto del resultado 

eleccionario a nivel de Mu-
nicipalidades y Comisiones 
de Fomento hubo algunas 
sorpresas.

En el arranque en varias 
localidades se sabía de an-
temano que varios jefes co-
munales en funciones tenían 
asegurada su reelección 
dado que no tenían en frente 
una lista opositora, como es 
el caso de los intendentes 
que responden al FREJUPA 
Lista 502, caso La Reforma 
con Elías Colado, La Adela 
con María Eugenia Grazide, 
Rolón con Luis Ferreyra, 
Lonquimay con Manuel Feito, 
Perú con Roberto Krone-
berger, Pichi Huinca con 
Carlos Ferrero, Rucanelo con 
Pablo Lázaro Muse, Chacha-
rramendi con Ariel Mauna, 
Uriburu con Jorge Pascual 
Fernández, Loventuel con 
Oscar Martínez y en Luan 
Toro con Mónica Valor.

En el mismo sentido le sigue 
la Junta Vecinal Quetrequén 
Somos Todos Lista 102 que 
consagró al actual jefe co-
munal Juan Pablo Resio, y 
la Junta Vecinal de Falucho 
que confirma nuevamente 
a Oscar Alberto Canonero 
al frente de la Comisión de 
Fomento.

Respecto de Juntos por el 
Cambio Lista 501 en tres 
localidades sus intendentes 
antes del acto eleccionario 
ya tenían asegurada su con-
tinuidad, caso de Mario Roth 
en General Campos, de Raúl 
Weymann en Colonia Santa 
Teresa y de Aldo Fabián 
Araya en Unanue.

De la elección propiamente 
dicha se desprende que el 
espacio político que lidera 
Juan Carlos Tierno Comu-
nidad Organizada (Lista 94) 
y que se posiciona como 
tercera fuerza política, en el 
contexto provincial alcanzó 
logros de interés al consagrar 
intendentes en cuatro locali-
dades: Catriló con Graciela 
López, en Puelén con Mario 
Rebolledo, en Metileo con 
Carlos Marchisio y en Relmo 
con Oscar Romano.

A la hora de reafirmar la 
hegemonía Justicialista por 
cuatro décadas gobernando 
La Pampa, el Frente Justi-
cialista Pampeano Lista 502 
se alzó con victoria electoral 
en Anguil con Daniela Fer-
nández y en Bernasconi con 
Pablo Germán Rauschenber-
ger, y con mayor caudal de 
votos en General Pico, Santa 

Rosa, Toay y Realicó. 
En estas dos últimas locali-

dades volviendo al ruedo en 
Toay Ariel Rojas y en Realicó 
Facundo Sola. 

El PJ La Pampa mantuvo 
las intendencias de Trenel, 
Speluzzi, Miguel Riglos, Sa-
rah, Maisonave, Agustoni, 
Algarrobo del Águila, Tomás 
Manuel de Anchorena, Ara-
ta, Caleufú, Carro Quema-
do, Conhelo, Cuchillo Có, 
Emilio Mitre, Jacinto Arauz, 
La Maruja, Limay Mahuida, 
Puelches, Santa Isabel, Te-
lén, Vertiz, Villa Mirasol y 
Winifreda. 

No obstante, el Justicialismo 
Pampeano perdió en locali-
dades emblemáticas por con-
ducciones peronistas y que 
ahora capitalizó Juntos por el 
Cambio Lista 501 que lideró 
como candidato a goberna-

dor Martín Berhongaray. 

En este espacio seguirán 
manteniendo su hegemonía 
política Abel Sabarots en 
General Acha, Hernán Viano 
en Rancul, Sergio Arrese en 
Guatraché, Hernán Gaggioli 
en Alta Italia, Hugo Kenny en 
Victorica, Mónica Curuchet 
en Eduardo Castex, José 
Luis Gallotti en Bernardo 
Larroudé, Gustavo Barrei-
ro en Ataliva Roca, Carlos 
Aschemacher en Colonia 
Santa María, Ariel Bogino 
en Embajador Martini, Raúl 
Espir en General San Martín 
y Gabriel Ramello en Adolfo 
Van Praet.

Y partir del 10 de diciembre 
de 2023 se suman a las filas 
de Juntos por el Cambio 
los intendentes electos en 
Quemú Francisco Tassone, 
en Macachín Martín Mujica, 
en 25 de Mayo Leonel Mon-
salve Herrera, en Ingeniero 
Luiggi Gustavo Salvadori, en 
La Adela Federico Moro, en 
Doblas Darío Monsalvo, en 
Alpachiri Iván Fuhr, en Colo-
nia Barón María Sánchez, en 
Intendente Alvear Eduardo 
Pepa, en Abramo Dante 
Manglus, en La Humada 
Ricardo Marcelo Borgna, en 
Miguel Cané Silvia Peppino, 
en Dorila Wilson Rodríguez, 
en Parerra Damián Leone, 
en Ceballos Juan Vega, 
en Mauricio Mayer Juan 
Krank y en Quehué Nazare-
no Otamendi. 

Osvaldo Carrizo por la Lista 
126 Todos por Coronel Hila-
rio Lagos se consagró electo 
intendente a partir del 10 de 
diciembre de 2023, como 
así también lo hizo el actual 
intendente de Monte Nievas, 
Victor Germán Wiberger por 
la Lista 117 Unión por Monte 
Nievas.

Colaboración: Tomás Amela

El pEronismo Ganó, pEro no tan fácil.

Una Elección con total normalidad y algunas sorpresas

El peronismo ganó, pero no tan fácil. Fue acertado por 

parte del oficialismo el adelantar los comicios provinciales.

Hasta el miércoles 24 de 
mayo inclusive se recibirán 
las inscripciones ingresando 
a: https://sitio.lapampa.

edu.ar/index.php/educa-

cion-vial/capacitacion   
La propuesta formativa vir-

tual mantiene como principal 
objetivo impulsar la educa-
ción vial en las aulas a través 
de la formación de los y las 

docentes del nivel.
El anuncio fue realizado 

por el Ministerio de Educa-
ción junto al Ministerio de 
Seguridad de La Pampa, 
en conjunto con el Centro 
de Formación en Políticas y 
Gestión de la Seguridad Vial 
de la Agencia Nacional de 
Seguridad Vial del Ministerio 
de Transporte de la Nación. 

Educación vial: capacitarán a 
docentes del nivel Primario

Nuevo Suplemento de REGION® de Educación Vial

Ya está próxi-
mo a salir en 
circulación, la 
15ª Actualiza-
ción de nuestro 
Curso Teórico 
“Formación de 
Conductores” 
que forma par-
te del programa 
de la Escuela de Educación 
Vial de la Dirección de Tránsi-
to Municipal de Santa Rosa.
A partir de la próxima edición 

el ejemplar estará disponible 

en formato PDF 
y se podrá des-
cargar al con-
currir en forma 
presencial para 
tramitar el Car-
net de Conduc-
ción, por medio 
de escanear un 
Código QR que 

contendrá todo el material.
También el ejemplar podrá 

conseguirse como siempre, 
en las empresas auspician-
tes y en nuestra redacción.
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El edificio presenta un 15% 
de avance de obra se ubica 
sobre una barda, en la ruta 
provincial 34, a pocos metros 
del cruce con la ruta nacional 
152. Su localización se pla-
nificó para dar accesibilidad 
directa a camiones, tiene 
vista al lago y a la represa, 
cuenta con un espacio que 
será destinado a la sala de 
cata.

Elaborar en la Provincia

El proyecto productivo prevé 
que un mayor porcentaje de 
la producción de uvas de 
la Provincia, sea elaborada 
en el lugar y no derivarlo 
a otras como sucede en la 
actualidad.
Esta iniciativa alentó a los 

productores del rubro a in-
vertir y poder exportar, dado 
que contará con la participa-
ción del Instituto Vitivinícola 
para categorizar los vinos 
pampeanos, bajo la denomi-
nación Patagonia. 

Bajar costos

Otro factor que solucio-
nará la presencia física de 
la bodega es el costo del 

transporte. 
Hoy se alquilan bodegas 

fuera de la Provincia ade-
más del doble costo de flete, 
para llevar y trasladar la 
producción a los lugares de 
elaboración.

Roberto Bigorito

El vicepresidente del Ente 
Provincial del Río Colorado, 
Roberto Bigorito, indicó a la 

Agencia Provincial de Noti-
cias la existencia de “altas 
expectativas con la bodega, 
porque las uvas cultivadas en 
Casa de Piedra podrán tener 
el proceso adecuado para 
elaborar vinos de calidad. 
Los productores que tienen 

viñedos en la zona esperan 
concretar este anhelo en 
poco tiempo”. 

Catar vinos en el lugar

Y agregó, “las expectativas 
no sólo son desde el punto 
de vista productivo, sino 
también desde el aspecto 
turístico, porque la Bodega 
Boutique va a contar con un 
sector para visitas quiadas, 
donde se podrán hacer de-
gustaciones y catar los vinos, 
con una hermosa vista de la 
Villa y el lago”.

a larGo plazo la mEta Es Elaborar un millón dE litros 

La Bodega Boutique de Casa de Piedra, un proyecto 
productivo y turístico en marcha que avanza a paso firme El miércoles 3 de mayo, en 

el marco de la “I Asamblea 
del Consejo Federal del No-
tariado Argentino”,  se realizó 
la presentación oficial del li-
bro “Manual de herramientas 
tecnológicas, introducción a 
su estudio para la actividad 
notarial”, del que participó 
como coautora la escribana 
de nuestra Provincia, Melanie 
Lirio Conte.

El libro es una obra esencial 
para todos los que busquen 
una aproximación completa 
de la aplicación de la tecno-
logía en la actividad notarial, 
donde los escribanos son 
actores principales de los 
cambios digitales y su aplica-
ción práctica para beneficio y 
seguridad de la comunidad.

“Manual de herramientas 
tecnológicas, introducción a su 

estudio para la actividad notarial”

Escribana Melanie Lirio 
Conte, coautora de la obra.
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En un comunicado de Con-
federaciones Rurales Ar-
gentinas (CRA), se analiiza 
como se agrava la situación 
económico-social, ante una 
dinámica inflacionaria cada 
vez más sostenida. En abril 
el IPC general creció 8,4% 
mensual, y los alimentos lo 
hicieron 10,1%, creciendo 
como casi siempre detrás de 
Indumentaria, que lideró las 
subas con un 10,8%. 
Esta dinámica no es ade-

cuadamente atendida por 
la política económica, con 
cepos, múltiples tipos de 
cambio y controles de pre-
cios que no pueden frenarla. 
Es más, son medidas que 
aceleran una inflación de 
origen monetario-fiscal, por 
la emisión para financiar el 
déficit, pero que ya adquiere 
una dinámica inercial cre-
ciente mes a mes. 

Al respecto, el gobierno 
anunció que analiza la impor-
tación de alimentos libres de 
aranceles, como otra nueva 
“medida” contra la inflación. 
No deja de sorprender, dado 
que el problema inflacionario 
no se remite a un producto o 
rama productiva en particu-
lar, como los alimentos, sino 
que es un problema de raíz 
macroeconómica, respon-
sabilidad únicamente de la 
política económica. 

Por caso, el Índice de Pre-
cios al Consumo (IPC) de 
Uruguay aumentó en abril 
7,6% anual, con un alza men-
sual de 0,7%, incluyendo una 
suba mensual de 1,9% para 
los alimentos, claramente 
distante de los guarismos de 
la Argentina. 
El Relevamiento de Expec-

tativas Macroeconómicas del 
Banco Central, que refleja el 
promedio de estimaciones de 
las consultoras, arroja para 
2023 una inflación de, por 
ahora, 128% anual. 
¿Tiene sentido usar las muy 

escasas reservas del Banco 
Central para gastarlas en 
importaciones de alimen-
tos? Cuando esas reservas 
son imprescindibles para 
importar insumos que no se 
producen en el país, desde 
fertilizantes hasta piezas y 
accesorios de tecnologías 
varias para distintas activi-
dades productivas. 

¿Qué y cuáles alimentos se 
importarían? ¿Qué impacto 
tendrían en la medición del 
IPC? ¿Qué impacto tendrían 

realmente en la canasta de 
consumo de las familias? 

¿Qué implicarían para deter-
minadas producciones de ali-
mentos nacionales, que van 
a vender aún menos, y así, 
agravar la crítica situación 
financiera de las empresas 
y golpear más la cadena de 
pagos? 

¿Qué pasaría con los pro-
ductores de frutas, verduras, 
carne, leche y otras produc-
ciones regionales, que reci-

ben un precio interno que no 
cubre costos, tienen serios 
problemas de rentabilidad, 
no pueden ser competitivos 
con este tipo de cambio, y, 
paradójicamente, el con-
sumidor no puede pagar el 
precio de estos alimentos, 
inflados de impuestos?

Las soluciones pasan por 
aplicar una nueva política 
antiinflacionaria, eliminando 
el déficit fiscal. Además, pro-
moviendo la producción y las 
exportaciones, por ejemplo, 
avanzando en el Acuerdo 
Unión Europea - Mercosur, 
paralizado por este gobierno 
nacional, donde se podrían 
exportar más alimentos, y 
no sumando importaciones 
innecesarias. 

En un país que puede ali-
mentar a muchos otros, y que 
lo hace en mucha menor me-
dida por las equivocadas po-
líticas agropecuarias, todas 
anti-exportadoras, aplicadas 
por este gobierno desde 
la Casa Rosada, plantear 
importar alimentos es, de 
alguna manera, vivir en el 
reino del revés.

Fuente: cra.org.ar

comunicado dE confEdEracionEs ruralEs arGEntinas

Desalentar exportaciones e importar alimentos, el reino del revés

El gobierno nacional anunció que analiza la importación de 
alimentos libres de aranceles, como otra nueva “medida” 

contra la inflación, en tanto aplica políticas que 
desalientan exportar. Es incomprensible.

¿Qué pasaría con los productores de frutas, verduras, carne, leche y otras producciones 

regionales, que reciben un precio interno que no cubre costos, tienen serios problemas de 
rentabilidad, no pueden ser competitivos con este tipo de cambio, y, paradójicamente, el 

consumidor no puede pagar el precio de estos alimentos, inflados de impuestos?

Por Resolución Nº 269/2023, 
la Vicerrectora a cargo del 
Rectorado, Mg. María Ema 
Martin, designó a la Mg. Ya-
mila Magiorano como Deca-
na Organizadora de la Facul-
tad de Ciencias de la Salud.  
Como el lector recordará, la 
nueva Facultad fue creada 
por Resolución nº 01/2023 
en Asamblea Universitaria de 
fecha 12 de abril de este año, 
con sede en las ciudades de 
Santa Rosa y General Pico.
Por el artículo 2º de esa 

Resolución, la Asamblea 
encomendó al Rectorado 
designe una persona a cargo 
del Decanato Organizador.
En los fundamentos de la 

medida, se indica que la Mg. 
Magiorano se desempeña 
hasta la fecha como Se-
cretaria del Departamento 
Interfacultades de Ciencias 
de la Salud de la UNLPam, 
y que, asimismo, se des-
empeñó previamente como 
Asesora Técnica del Recto-
rado para temas vinculados 
al Departamento, cuenta con 
extensos antecedentes en 
equipos de gestión tanto en 
la Facultad de Ciencias Eco-
nómicas y Jurídicas como en 

el Rectorado de la UNLPam, 
es Profesora regular en esa 
Facultad, y en lo particular 
posee una Maestría en Sa-
lud Pública, lo que la hace 
idónea para desempeñarse 
como Decana Organizadora 
de la Facultad de Ciencias 
de la Salud.
Finalmente, la Resolución 

establece que, hasta tanto 
la Decana Organizadora 
designe una Secretaría de 
la Facultad de Ciencias de la 
Salud, sus actos resolutivos 
serán refrendados por los 
Secretarios Legal y Técnico 
y de Consejo Superior y Re-
laciones Institucionales del 
Rectorado de la UNLPam.

La nueva Facultad de Ciencias de la 
Salud de la UNLPam ya tiene Decana
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FARMACIAS 

DE TURNO

EN SANTA ROSA
los turnos son desde las 8:30 del día 

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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ameGHiNo – ameghino 587......................414441
BaGliaNi - B. mitre 134 .........................417500
Del sol - Urquiza 490 ...........................418006
poNce - av. edison 1248 ......................387778
saDoWsKi ii - av. Uruguay 681 ............418155

Farmacity - avellaneda 236
Ferratto - raúl B. Díaz 1795 ............700999
iNteGral - juan schmidt 1058 ...........410809
saN aNDres – autonomista 846 .........457776
saNta lUcia - luro 565........................416661

BelGraNo - Belgrano (sur) 442 .... 416239
BUtalo - Unanue 366/372 ....................410555
pampa s.r.l. - españa 490 ...................430862
polyFarma - 1º de mayo y r.B. Diaz ..417400
QUiNtaNa - Gral. pico 258 ....................413757

calamari - av. luro 56 .................. 424382
DoN Bosco - coronel Gil  15 ...............423101
Follmer – argentino Valle  672  .........417617
VitalFarma – ameghino 713 ..............410500

costaBel - Uruguay 350 .....................425273
Demaria - av. Belgrano (N) 672  ..........427297
palasciaNo - yrigoyen y moreno.......416400
pio Xii - ameghino y pio Xii  .................427400
WeiGel- cavero 306  .............................415651

BeNeiteZ - carlos Gardel 285 ..............772913
cHaNGo mas/1100 - av. perón 2325 ...425470
Faerac – r. s. peña 891 ......................418800
Farmacity - av san martín 317
pasco alvear - alvear 146 ....................413266

america – autonomista 1339 ..............415060
cHaNGomas – sgo. marzo 1550 .........423339
Del mUseo - pellegrini 174 ..................413785
leal – rivadavia 101 ............................420320
pasco - H yrigoyen 123 ........................412910

la cocina dE pasQualino marcHEsE

La verdadera historia de la “Milanesa a la napolitana”

Son muchos los que creen 
que este plato procede de 
Italia, debido a que su nom-
bre parece evocar las ciuda-
des de Milán y Nápoles. Pero 
no. La famosa milanesa a 
la napolitana, hija del azar, 
es tan argentina como el 
alambre de púa, la lapicera 
o el registro de las huellas 
dactilares.

La historia

El cliente llegaba a un res-
taurante ubicado frente al 
Luna Park apenas pasada 
la medianoche y pedía una 
milanesa. El mozo lo atendía 
-el mismo siempre cumplía la 

comanda con la cordialidad 

acostumbrada, sin hacerle 
notar que ya había anticipa-
do la orden a la cocina con 

sólo verlo llegar-. La escena 
se repetía, allá por los años 

50, noche tras noche, sin 
mayores sobresaltos, hasta 
que un imprevisto modifi có 
la secuencia y dio un giro 
sabroso a la historia de la 
milanesa.

Cierta noche, el habitual 
comensal llegó más tarde 
de lo que acostumbraba, 
hizo su pedido y se entretuvo 
desmigajando un pancito. Un 
asistente, mas voluntarioso 
que hábil, tomó el lugar del 
cocinero que ya había con-
cluido su servicio, con tan 
mala suerte que pasó de 
punto la fritura de la única 
milanesa disponible en el 
restaurante. Medio asustado 
y con ánimo de encontrar una 
solución rápida al asunto, 
consultó a don José Napoli, 
el dueño, quien le respondió: 
“No te preocupes lo vamos 

a arreglar. Tapa la milanesa 
con jamón, queso, salsa de 
tomate y luego la gratinás.”

Mientras el asistente po-
nía esmero en disfrazar la 
milanesa en la cocina, don 
José en el salón, se acercó 
al cliente y lo predispuso a 
probar algo nuevo y especial. 
En minutos el mozo llegó a la 
mesa con la fuente humean-
te, que provocó un placer 
inmediato en el comensal.

Así en tanto lo veía devorar 
su más reciente creación, 
Napoli se sentó en una de 
las mesas libres con el menú 
original, que por entonces se 
reproducía con gel en letras 
azules, y agregó al fi nal de la 
lista, de puño y letra el nom-
bre de su creación: Milanesa 
a la Napoli.

EXCUSAS PARA SALIR
EN SANTA ROSA-TOAY

• Cine Milenium: Escalante 
270. Películas: 

“Rápidos & Furiosos 10”. 
Días y horarios en: cinesan-

tarosa.com.ar

• La Porfi ada: Forns y Arti-
gas 2030.
-Vie. 19 a las 19 hs: Cada 

cual atiende su juego. Na-
rración para adultos. $ 600.
• Espacio Cine INCAA: 

Quintana 162. A las 19:30 hs. 
$ 200 (Estud. y jub. $ 100).
-Vie. 19 a las 19:30 hs: 

Cortometraje: “Chiké” / Film: 
“Colmena”. Gratis.
-Dom. 21 a las 19:30 hs: 

“Sobre las nubes”.
• Teatro Español: Hilario 

Lagos 44.
-Vie. 19 a las 21 hs. y dom. 

21 a las 20 hs: ¿De quién es 
el mar?. Entrada gratis.
-Sáb. 20 a las 21 hs: “El Sol 

del 25” Festival de música y 
danza. $ 1.300.
-Mar. 24 a las 21 hs: “Espe-

rando el 25”, gratis. 
• Rey de Copas: Av. Perón 

5.750
-Vie. 19 a las 22 hs: Show 

en vivo con Walter Tello. 
Espectáculo $ 800.
• Krakatoa: Spinetto 1.320.
-Vie. 19 a las 21:30 hs: Peña 

con Marcos Olguín y artistas 
invitados.
• Casa Bicentenario - Toay.
-Vie. 19 a las 20:30 hs: “Hu-

moramor” del grupo de teatro 
vocacional de Toay.
• Balderrama Restobar: 

Unanue 490.
-Vie. 19 a  las 21 hs: Folclore 

con Maxi Palomeque.
-Sáb. 20 a las 21 hs: Bailable 

con Ángel Domínguez.
• Casino Club: Ruta 5 y 

Circunvalación Este.
-Vie. 19 a las 23:30 hs: Cena 

show, clásicos de jazz con 
Java Queens.
• Teatro TKM: Sarmiento 

495.
-Sáb. 20 a las 21 hs: “Un 

leve pliegue”. $ 1.500.
-Dom. 21 a las 21 hs: Come-

dia “El banquito de la Plaza”, 
grupo “La Emilia”. $ 1.500.
• C.C. MEDASUR: Belgrano 

y Buodo.

-Sáb. 20 a las 21 hs: Eduar-
do Montesino “Cuentos de 
pueblo V”.
-Dom. 21 a las 21 hs: Metal 

con la banda Zalbatage.
• Salón Pestalozzi 845:
-Dom. 21 a las 21 hs: Su-

permatinee Bailable con 
Osvaldo “Corazón” Gaitan.
• La Ruana - Toay.
-Jue. 25 a las 12:30 hs: 

Festejamos haciendo patria 
con Vero Be y León Gamba. 
$ 1.500. 

INTERIOR PROVINCIAL
• En General Pico:
-Sáb. 20 a las 22 hs: Bailable 

con “El Loco Amato”. Club 
Ferro de Pico.

(más en: www.region.com.

ar/agenda) 

Con el tiempo, y esa habili-
dad que tiene la lengua para 
esculpir nuevas palabras, el 
plato fue rebautizado como 
“milanesa a la napolitana”, 
se hizo popular y todavía hoy 
sigue presente en la carta de 
los bodegones bohemios y 
no tanto, en los restaurantes 
porteños y en los bares que 
ofrecen minutas.

Para Dereck Foster, titular 
de la cátedra de Alimentos y 
Bebidas de la Escuela de Tu-
rismo de la Universidad Del 
Salvador, que nos brindó la 
historia, el nombre desvirtúa 
el origen del plato, y sugiere 
una procedencia equivocada. 
Las palabras Milán y Nápoli 
presentes en el nombre re-
miten a muchos a considerar 
este hito de la cocina porteña 
como a un plato de proceden-
cia italiano. Pero la verdad de 
la milanesa es otra.

¿A quién se le ocurre, ade-
más, que Milán y Nápoles 
-enemigos declarados en 

guerra cultural y económica 

que dividía al norte rico y al 

sur menos desarrollado de 

Italia podrían prescindir de 

sus diferencias- para con-
fraternizar en un plato....? 
Sólo a don José. A don José 
Napoli.

Fuente: Pasqualino Mar-

chese

Receta de “Locro Fácil” para celebrar el 25 de Mayo

Ingredientes
1 kg. de carne de vaca; 

1 kg. de carne de cerdo; 
3 chorizos; 1 kg. de maíz 
blanco; 1/2 kg. de porotos; 
1 kg. de zapallo; 3 cebollas; 
3 morrones; 3 tomates; sal, 
pimienta, orégano, ají molido, 
pimentón, aceite.

Preparación

Remojar la noche anterior 
los porotos y el maíz. Her-
virlos en el mismo agua y 

cuando estén tiernos agregar 
sal y condimentos, luego la 
carne en trozos, los chorizos 
en rodajas y el zapallo. Co-
cinar revolviendo de vez en 
cuando, hasta que espese. 
En una sartén dorar cebolla, 
agregar tomates y morrones 
picados, condimentar; agre-
gar a lo anterior. Servir en 
plato hondo o cazuelas, si 
lo desea puede espolvorear 
con perejil picado.
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La obra de pavimentación 
de la Ruta Provincial 1 que 
incluyó los 32 kilómetros 
que tiene el tramo del ac-
ceso desde la Ruta hasta la 
localidad de Agustoni, está 
prácticamente terminado, 
en momentos que la querida 
localidad pampeana, cuyo 
presidente de la Comisión 
de Fomento es Federico Bo-
garín, está de cumpleaños.

30 años de desgaste

El pavimento del acceso 

a Agustoni se encontraba 
desgastado por el paso del 
tiempo -han transcurrido ya 

unos 30 años- y el uso del 
tránsito vehicular particular 
y de transporte agropecuario 
que abunda en la zona. 
La interacción permanente 

de las y los vecinos de la 
localidad con la ciudad de 
General Pico sumada a la ne-
cesidad de la circulación de 
vehículos de carga deman-
daba su pronta reparación.

Importante obra
La obra de repavimentación 

de la RP 1 es bastante más 
amplia y compleja, cubriendo 
un sector de 121 kilómetros 
entre la RP 102 hasta la RN 
5, con trabajos de bacheos y 
capa asfáltica de microaglo-
merado en frío que asegura-
rán la conectividad al resto 
de la Provincia.
Dentro de los trabajos que 

fueron previstos, se incluye-
ron originalmente los 32 kiló-
metros del acceso a Agusto-
ni, entre la RP 1 y el ingreso 
a la localidad.

Bogarín muy conforme

El presidente de la Comisión 
de Fomento de Agustoni, 
Federico Bogarin, expresó su 
beneplácito por la obra de re-
pavimentación en el acceso a 
la localidad, que une a toda la 
población de manera efectiva 

con la Ruta Provincial 1, hilo 
conductor de la integración 
con la ciudad de General 
Pico, principalmente, centro 
de abastecimiento diario, 
con quienes hay un profundo 
vínculo comercial, social y 
cultural muy arraigado.

La producción ante todo

“Somos parte de una zona 

muy productiva que nece-
sitamos las rutas en condi-
ciones para la circulación 
de la producción”, finalizó 
diciendo Bogarín, haciendo 
notar las características que 
distinguen a Agustoni como 
localidad pujante, emprende-
dora, que aunque pequeña, 
dispone de importante fuerza 
laboral.

al arribar la localidad a su 104º anivErsario

El pavimento de acceso a Agustoni está prácticamente terminado
La Asociacion Hispano Ar-

gentina invita al Espectáculo 
“El Sol del 25”, que en ho-
menaje a la Patria se llevará 
a cabo este sábado 20 de 
mayo a las 21 hs. en el Tea-
tro Español de la ciudad de 
Santa Rosa.

Participarán:
1 - “Orquesta Popular del 

Club Argentino y Conso-
nancias” Directores Enzo 
Ludueña y Gonzalo Álvarez.
2 - “Coro de la Asociación 

Hispano Argentina de Santa 
Rosa“ dirigido por Alberto 
Carpio.
3 - Ballet Folklórico “El Bra-

vio” dirigido por Abi Olmos y 
Juan Ayala.
4 - Miguel Lastra.
5 - “Cuerpo Estable de Dan-

zas de la Asociación Hispano 
Argentina de Santa Rosa“ 
dirigido por Andrea Santa-
marina.
6 - “Salitral-Tango” dirigido 

por Alba Marín y Pablo Ru-
ggeri.
7 - Armando “Fuya” Muñoz

“El Sol del 25” en el Teatro Español


