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Diario Del Viajero

Declarado de interés legislativo por la cámara de Diputados de la pampa
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20ª Actualización del 
Mapa de La Pampa

La revolución de la 
Inteligencia Artificial

Comenzó la Temporada de 
Avistajes de ciervos en brama

Con motivo del feriado na-
cional del viernes santo, que 
se celebra el 29 de marzo, 
la próxima edición de Sema-
nario REGION® se anticipa al 
jueves 28. Rogamos por fa-
vor tomar nota a anunciantes 
y agencias. Gracias...
______________________
Consumo de cereales

Próxima salida 
el jueves 28

En la encrucijada entre la 
tecnología y la innovación, la 
unión de la Inteligencia Artifi-
cial (IA) y la Ciencia de Datos 
está escribiendo un nuevo 
capítulo en la historia del co-

nocimiento. Esta fusión no es 
simplemente una evolución, 
sino una revolución que está 
transformando radicalmente 
la forma en que se exploran 
y se entienden los datos... 

En los próximos 
días estará en 
circulación la 
20ª actualiza-
ción del “Mapa 
Carre tero  de 
La Pampa” que 
REGION® Em-
presa Periodís-
tica edita desde 
hace más de 20 
años, en esta 
oportunidad, en 
una versión re-
ducida. 
E l  e j e m p l a r 

contiene ade-
más de toda la red vial actua-
lizada, ábaco de distancias, 
postes SOS, estaciones de 
GNC, sitios de interés tu-
rístico, campings, estancias 
turísticas, zonas de caza y 
pesca, termas, camineras, 
hospitales y mapa vitiviní-
cola provincial con bodegas 

y viñedos. Tam-
bién esta edición 
cuenta con enla-
ces informativos 
QR: Plano Tu-
rístico de Santa 
Rosa; Plano Tu-
rístico de Parque 
Luro; Comer y 
Dormir en Santa 
Rosa y Corredor 
Bioceánico.
El ejemplar se 

consigue en las 
empresas aus-
piciantes y está 
disponible en 

edición papel con costo, o 
bien gratis en versión digital 
en archivo PDF, en nuestra 
Web o por escaneo QR dis-
ponible en diversos puntos. 
En Santa Rosa: Se puede 

adquirir en nuestra redacción 
de calle Gobernador Duval 
685.

En una jornada llena de 
emoción y belleza natural, 
el Gobierno de La Pampa, 
a través de la Secretaría de 
Turismo, presentó la Tempo-
rada de Brama en la Reserva 
Provincial Parque Luro, atra-
yendo la atención de miles 
de turistas que se esperan 
que visiten el lugar en los 
próximos dos meses para 
presenciar este majestuoso 
ritual de los ciervos.

El evento contó con la par-
ticipación del secretario de 
Turismo, Saúl Echeveste, 
quien expresó su gratitud al 
personal de la Secretaría y 
al gobernador Sergio Zilio-
tto por su apoyo al turismo 
provincial, reconociendo la 
importancia de resaltar los 
atractivos de La Pampa. 
Asimismo, diputados pro-

vinciales, intendentes, refe-

rentes de turismo y cultura, 
y autoridades gubernamen-
tales se hicieron presentes 
para celebrar esta ocasión 

especial. Tras el acto inau-
gural, más de 200 personas 
se sumaron a una caminata 
por los senderos del parque, 

disfrutando del encantador 
atardecer pampeano y del 
avistaje de los ciervos colo-
rados en su hábitat natural... 

Los cereales son grandes 
protagonistas de nuestra 
alimentación y están presen-
tes diariamente en nuestros 
platos. Los más utilizados y 
reconocidos son: trigo, ave-
na, centeno, maíz y arroz. 
Pero en esta nota, con el 

asesoramiento de la Lic. 
Victoria Ocampo, te presen-
tamos 5 cereales que no 
son tan conocidos para que 
descubras sus propiedades 
y te animes a incorporarlos: 
Amaranto, Cebada, Mijo, 
Quinoa y Sarraceno...

En el marco del 24 de marzo, 
Día Nacional de la Memoria, 
Verdad y Justicia, la UNLPam 
inicia actividades este viernes 
22 en Santa Rosa y el sábado 
23 en Pico. En la Legislatura 
provincial, habrá una charla 
este viernes 22 y hasta el 
19 de abril se podrá visitar 
la muestra “Rostros de la 
Memoria”. El acto central es 
el domingo 24 a las 10 hs. en 
Jacinto Arauz...
______________________
Vendimia Pampeana 

histórica de 140 mil kg

Semana de la Memoria

“Ha superado nuestras ex-
pectativas en relación a los 
rindes y la calidad de las 
uvas” manifestó Claudio Ai-
mar, vicepresidente del Ente 
Provincial de Río Colorado. 
El inicio de la vendimia en 

la chacra experimental del 
EPRC en la Villa Casa de 
Piedra está arrojando nú-
meros históricos y promete 
alcanzar los 140.000 kg, 
superando las cifras del año 
pasado...
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VIENE DE TAPA

La jornada culminó con un 
emocionante show en vivo 
a cargo de Laura Gómez 
Weizz, El Entrevero y el per-
sonal del Parque, brindando 
entretenimiento y celebran-
do la riqueza natural de la 
región.

Brama en Parque Luro
La Reserva Provincial Par-

que Luro, reconocida por 
la presencia de animales 
que viven en libertad en sus 
bosques de caldén, ofrece a 
los visitantes la oportunidad 
única de presenciar la brama 
de los ciervos durante los 
meses de marzo y abril. 
Este espectáculo anual, 

guiado por expertos del Par-
que, es una experiencia 
inolvidable que destaca la 
belleza y diversidad de la 
fauna pampeana.
Los avistajes se realizan 

de día y de noche, en dos 
horarios, uno a las 05:30 hs 
y otro a las 17:30 hs. Con luz 
natural se observa el com-
portamiento de las manadas 
mientras pasean su porte y 
cornamentas imponentes. 

De noche, los ciervos se 
encuentran en un gran sa-
lar y comienzan a disputar 
el territorio y las hembras 
en celo. El macho lleva a 
cabo la ceremonia de cortejo 
amoroso y emite un aullido 
(bramido) que se escucha a 
mucha distancia. No faltan 
las peleas con sus cuernos, 
las corridas, ataques y defen-
sas para lograr su cometido.

Las caminatas hacia los 
puntos de observación cons-
tituyen una experiencia mag-
nífica que puede realizarse 
en familia y que se encuadra 
entre los actos naturales de 
los grandes mamíferos en un 
ámbito adecuado. Solo hay 
que estar atentos a la época 
en que ocurre y estar listos 
para recrear la vista.
Los servicios de visitas guia-

das en la temporada de 
brama ($ 6.500 por persona), 
así como la gastronomía, el 
alojamiento y la proveeduría 
son brindados por el conce-
sionario Churrinche: 2954 
333073 / 649789.

Los ciervos
Los momentos de mayor ac-

tividad de los ciervos son el 
atardecer, la noche y el ama-
necer en el Parque Luro. Allí 
viven más de mil ejemplares 
de ciervo colorado -también 
llamado ciervo rojo de los 
Cárpatos-, y es una especie 
exótica junto con los jabalíes, 
que introdujo Pedro Luro 
(1861-1927) desde Europa.
Esa especie se adaptó per-

fectamente al lugar y, en la 
actualidad, todo el bosque 
de caldén y pastos de esta 
región de La Pampa está 
poblado por los ejemplares 
de ciervo colorado.
Durante la brama, los ma-

chos cuidan el harén y re-
chazan a otros machos con 
bramidos y peleas, mientras 
marcan el territorio en el bos-
que dejando marcas en los 
árboles con la cornamenta 
y secretando una sustancia 
particular.

El lanzamiEnto sE rEalizó En la rEsErva Provincial ParquE luro

Comenzó la Temporada de Avistajes de ciervos en brama

Los avistajes se realizan de día y de noche, a razón de $ 6.500 por persona. 
Lamentablemente, el Castillo permanece aún cerrado desde hace tiempo.

Los visitantes deben observar a los animales desde una distancia prudencial, sin que ellos 
noten la presencia humana, avanzando con un guía por los senderos hasta llegar a los 

miradores de bajo impacto ambiental, ya que están acondicionados con maderas 
y usan elevaciones naturales del terreno.
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La Secretaría Académica de 
la UNLPam junto al Progra-
ma Académico Institucional 
de Derechos Humanos de la 
Universidad Nacional de La 
Pampa invita a las activida-
des del viernes 22 de marzo, 
enmarcadas en la Semana 
de la Memoria, la Verdad y 
la Justicia. 

El viernes en Aula Magna
En la Pre Sala del Aula 

Magna de la ciudad de Santa 
Rosa, a las 18 hs se pre-
sentará el libro “Dictadura 
y Verdad. Fundamentos y 
tensiones del Derecho a la 
Verdad” (EdUNLPam) de la 
autora Esp. Ivana Barneix, 
coordinadora del Programa 
Académico Institucional de 
Derechos Humanos. 
Estarán presentes el sobre-

viviente Juan Carlos Pumilla, 
y la secretaría de Investiga-
ción y Posgrado de la FCEyJ, 
Mg. Lucía Colombato. Al tér-
mino de esta presentación, 
habrá una presentación del 
grupo de teatro “La Esca-
lera”.

Sábado de Vigilia en Pico
El Rectorado de la UNL-

Pam, a través de la Secre-
taría de Cultura y Extensión 
Universitaria y el Programa 
Académico Institucional de 
Derechos Humanos (PAIDH), 
organiza la “Vigilia por el día 
de la Memoria, la Verdad y la 
Justicia”, que se realizará el 
23 de marzo a partir de las 
19 horas en la Facultad de 
Ciencias Veterinarias, calle 
5 esquina 116, General Pico.

Un proceso colectivo
Con la convicción de que la 

construcción de la memoria 
es un proceso colectivo, 
participan en la vigilia pro-
gramas institucionales de 
la Universidad, organismos 
de gobierno, cooperativas, 
escuelas secundarias, pro-
ductoras independientes, 
artistas e instituciones y 

organizaciones sociales de 
la Provincia y de la ciudad, 
que realizarán diferentes 
actividades que recuperan, 
desde una perspectiva críti-
ca, la historia reciente.

Responsabilidad
“Desde la UNLPam sos-

tenemos la responsabili-
dad de promover la defensa 
permanente del Estado de 
Derecho, la plena vigencia 
de los Derechos Humanos 
y la formación de personas 
democráticas. En ese marco, 
consideramos valioso ofrecer 
un espacio público que per-
mita encontrarnos y, sobre 
todo, transmitir a las nuevas 
generaciones lo acontecido. 
Una vez más, la UNLPam 
se constituye en el espacio 
público para conmemorar el 
Día de la Memoria, la Verdad 
y la Justicia. Esto se ve refle-
jado en las diferentes activi-
dades”, destacaron desde la 
Casa de Altos Estudios.

Cronograma
La vigilia comienza a las 19 

horas con la entrega de lega-
jos reparados a la comunidad 
académica de la UNLPam 
víctima de la dictadura. Esta 
actividad es organizada por 
el PAIDH, en el marco del 40° 
aniversario de la Recupera-
ción de la Democracia. 

Resolución 532/23
De acuerdo a lo que estable-

ce la Res. 532/23 del Con-
sejo Superior se procedió a 
reparar los legajos de más 
de 60 personas docentes, 
nodocentes y estudiantes 
de la UNLPam, que fueron 
víctimas de la Subzona 1.4 
entre los años 1975-1983, 
y que por las detenciones 
ilegales o la prescindibilidad 
padecida, fue afectada su 
trayectoria laboral o acadé-
mica, de forma de interrumpir 
o extinguir su vínculo con la 
Universidad. 
La reparación simbólica con-

sistió en el saneamiento de 
los legajos de las personas 
identificadas mediante la co-
locación de una leyenda que 
da cuenta de los verdaderos 

motivos de la interrupción 
o extinción laboral y/o aca-
démica.

Presentación de libro
A las 20 horas se realiza-

rá la presentación del libro 
“Entintada, la noche de los 
lápices”, declarado de interés 
institucional por la UNLPam 
mediante resolución 547/23. 
La producción fue realizada 
por estudiantes de 2°, 3° y 
4° año de los colegios se-
cundarios “Capitán Gral. Don 
José de San Martín”, “Olga 
Orozco” y “Paulo Freire” de 
la ciudad de Santa Rosa. 
La publicación cuenta con 

24 dE marzo: día dE la mEmoria, la vErdad y la Justicia

Actividades varias en la Semana de la Memoria

La vigilia en la FCV comienza el sábado 23 a las 19 horas, con la entrega de legajos 
reparados a la comunidad académica de la UNLPam víctima de la dictadura. (Foto archivo 

UNLPam: 71ª Reunión Ordinaria del Consejo Nacional de Decanos y Decanas de 
Veterinaria (CONADEV) de Universidades Nacionales)

el prólogo de Cristina Ercoli, 
Victoria Montenegro y Estela 
de Carlotto. En esta actividad 
participará María Leonor 
González, ex presa política 
en Villa Devoto.

Libro y documental
En la Facultad de Ciencias 

Veterinarias, se presentará 
el libro “Dictadura y Verdad. 
Fundamentos y tensiones del 
Derecho a la Verdad”, de la 
autora Esp. Ivana Barneix; 
se proyectará el documen-
tal “Actas del Salitral”; se 
realizará un panel sobre la 
participación estudiantil en 
las escuelas secundarias 
a “40 años de la democra-
cia”, coordinado por Cristian 
Guiñez, de la Dirección de 
Educación Secundaria; a car-
go del Grupo de Escritores 
Piquenses y de la Sociedad 

Argentina de Escritores se 
hará una lectura de poemas, 
cuentos breves y relatos y 
se sumarán intervenciones 
artísticas y musicales.

En la Legislatura
En tanto que en la Legis-

latura provincial, habrá una 
charla este viernes 22 y hasta 
el 19 de abril se podrá visitar 
la muestra “Rostros de la 
Memoria”. 

En la Muni Santa Rosa
La Municipalidad de Santa 

Rosa por su parte, inauguró 
la “Semana de la Memoria 
Popular” y restableció en el 
lugar el Paseo de la Memoria 
tal como se hace todos los 
años...

Notas completas en:
www.region.com.ar

Acto Central en Jacinto Arauz
Con motivo 

de cumplirse 
48 años del 
golpe cívico 
militar del 24 
de marzo de 
1976, el Go-
bierno de La 
Pampa reali-
zará el acto 
central para 
conmemorar 
el trágico ani-
versario en 
la localidad 
de Jac in to 
Arauz. 
Además, la Subsecretaría 

de Juventud, del Ministerio de 
Desarrollo Social y Derechos 
Humanos, y la Secretaría de 
Cultura, están promoviendo 
“Memoria en Tiempo Presen-
te”, una acción colectiva por 

los Derechos 
Humanos.
La iniciativa 

se desarro-
llará hasta el 
31 de marzo 
en toda la 
Provincia y 
consistirá en 
la realización 
de si lueta-
zos, murales 
y otras inter-
v e n c i o n e s 
en distintos 
espacios de 
cada Munici-

palidad y Comisión de Fo-
mento que se incorpore a la 
propuesta.
El Acto Central en la locali-

dad de Jacinto Arauz, será 
el mismo domingo 24 a las 
10 hs.
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Los cereales son grandes 
protagonistas de nuestra 
alimentación y están presen-
tes diariamente en nuestros 
platos. Los más utilizados y 
reconocidos son: trigo, ave-
na, centeno, maíz y arroz. 
A veces por falta de tiempo 

o por no saber cómo incorpo-
rarlos repetimos el consumo 
de las mismas variedades. 
Pero…¿Sabías que existen 
muchos tipos de cereales? 
Algunos de ellos reúnen 
numerosos nutrientes y son 
muy importantes para nues-
tra salud.
Te presentamos 5 cereales 

que no son tan conocidos 
para que descubras sus pro-
piedades y te animes a incor-
porarlos: Amaranto, Cebada, 
Mijo, Quinoa y Sarraceno.
 
¿Que es un pseudocereal?
 “Los pseudocereales (Qui-

noa, Amaranto y Sarrace-
no) son de aspecto, usos 
culinarios y propiedades 
generales igual que un cereal 
(Cebada y Mijo). Pero su 
gran particularidad es que 
su aporte nutricional es más 
elevado y de mejor calidad. 
Proporcionan más cantidad 
de vitaminas, minerales, fibra 
y proteína completa de igual 
valor nutricional que la proteí-
na de origen animal”, explica 
Victoria Ocampo, Licenciada 
en Nutrición (MN 11727) 
miembro del Departamento 
de Nutrición de New Garden 
-principal cadena de tiendas 
de alimentos naturales de 
Argentina-.
Los pseudocereales tienen 

además, la ventaja de no 
contener gluten, siendo una 
buena elección para las per-
sonas que tienen celiaquía 
o sufren intolerancia a esta 
proteína. Incorporándolos a 
la dieta pueden variar los ali-
mentos y evitar la monotonía 
a la hora de comer.
 
Formas de cocción y con-

sumo: ¿Cómo los podemos 

consumir? ¿Cómo se coci-
nan?
 
-QUINOA: Es necesario 

lavarla unas 6 veces hasta 
visualizar que el agua esté 
transparente para eliminar 
las saponinas (anti nutrien-
tes), que interfieren en el 
aprovechamiento de ciertas 
sustancias favorables para 
nuestro organismo, además 
de que proporciona un sa-
bor amargo a la misma si 
no llegamos a lavarla bien. 
Cocción: 10-15 minutos.
 
-AMARANTO: Es un pseu-

docereal que nos aporta 
todos los aminoácidos que 
nuestro cuerpo necesita. 
Además, es un alimento rico 
en calcio, hierro y magnesio.
Cocción: Pese a su aspecto 

de semilla es necesario her-
virlo unos 10 minutos para 
mejorar la digestión y poder 
aprovechar sus nutrientes.
 
-SARRACENO: Contiene 

cantidades significativas de 
proteínas, hierro y fibra co-
laborando así con la mejora 
del tránsito intestinal. Brinda 
saciedad y contribuye a redu-
cir la glucemia y el colesterol 
en sangre. Cocción: 20 - 40 
min y si es de tu preferencia 
podes dejarlo en remojo unas 

4 hs y así se agiliza el tiempo 
de cocción.
 
-CEBADA: Es un cereal de 

digestión más lenta e ideal 
para aquellas personas con 
requerimientos energéticos 
más altos como es el caso 
de adultos mayores, depor-
tistas o inclusive mujeres que 
se encuentren en etapa de 
lactancia. La cebada no sólo 
ayuda a brindarnos más vi-
talidad y energía cuando nos 
sentimos débiles o estamos 
en proceso de recuperación, 
sino que además estimula la 
producción de leche mater-
na. Cocción: 30- 40 min
 
-MIJO: Es un cereal con 

gran aporte proteico compa-
rado con otros cereales, brin-
da saciedad por su contenido 
de fibra. Cocción: 10-15 min
 
Estos 5 alimentos se en-

cuentran en formato grano 
y harina permitiendo diver-
sos usos. Son versátiles y 
pueden ser utilizados tanto 
en preparaciones dulces 
como saladas. Se pueden 
combinar con condimentos, 
endulzantes naturales (fru-
tas), miel, sirope y diversos 
métodos de cocción aprove-
chando mejor sus atributos.

En el caso de repostería/pa-
nificados se pueden realizar 
panes, muffins, pancakes, 
budines, granolas o barritas 
de cereal. Con respecto a 
platos salados, es muy diver-
sa su utilización: como guar-
nición, relleno de vegetales 
fríos o calientes, albóndigas, 
hamburguesas, croquetas, 
ensaladas ,woks o risotto.
 
Recetas variadas y salu-

dables
¡A continuación comparti-

mos algunas recetas para 
animarse a probar y sumar 
nuevos cereales a las comi-
das de todos los días!
 
1) Albóndigas de mijo ve-

ganas multicolor
-Tiempo de preparación: 15 

minutos
-Tiempo de cocción: 25 

minutos
-Tiempo total de la receta: 

40 minutos
-Porción: 25 a 30 unidades 

(dependiendo del tamaño)
 
Ingredientes: ¨Albóndigas¨
- Mijo pelado 1 Taza
- Remolacha cocida ½ Taza
- Espinaca cocida ½ taza
- Avena Instantanea 1 Taza

asEsoramiEnto: victoria ocamPo, licEnciada En nutrición (mn 11727) 

Los cereales: Grandes protagonistas de nuestra alimentación

Te presentamos 5 cereales que no son tan conocidos para que descubras sus propieda-
des y te animes a incorporarlos: Amaranto, Cebada, Mijo, Quinoa y Sarraceno.

Nota completa en:
www.region.com.ar
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informE dE la EmPrEsa dE información tEcnológica “lE Wagon”

Desafiando los Límites: La Revolución de la Ciencia 
de Datos Impulsada por la Inteligencia Artificial

VIENE DE TAPA

Todo comienza cuando la 
IA se sumerge en el vasto 
océano de información que 
se genera a diario. Ya no solo 
se está analizando datos; se 
está desentrañando patrones 
que antes eran invisibles. 
Los algoritmos de aprendi-
zaje automático y la IA están 
transformando la forma en 
que los científicos de datos 
toman las decisiones. Estos 
sistemas pueden analizar rá-
pidamente enormes conjun-
tos de datos para identificar 
patrones y tendencias, pro-
porcionando una base sólida 
para la toma de decisiones 
basada en datos.

“Le Wagon”
“Gracias a la IA se ha de-

mocratizado la ciencia de 
datos, convirtiéndolo en una 
herramienta accesible para 
aquellos que no son expertos 
en algoritmos complicados. 
Actualmente, el científico 
de datos es indispensable 
en aquellas empresas que 
ambicionan aprovechar las 
tecnologías digitales. Como 
consecuencia, se han de-
finido con mayor precisión 
roles y responsabilidades y 
la forma en la que estos pro-
fesionales pueden aportar un 
gran valor. Por este motivo, 
los mejores científicos de da-
tos no solo son buenos en la 
lectura de estadística y el uso 
de IA como herramienta, sino 
que también entienden de 
negocios” comenta Gastón 
Chapartegui de la empresa 
de información tecnológica 
“Le Wagon”.

Creatividad e innovación
La automatización, otro re-

galo de la IA, libera de las 
tareas tediosas para que la 
persona se pueda centrar en 
lo que realmente importa: la 
creatividad y la innovación. 

La máquina se encarga de 
lo monótono, permitiendo 
tejer historias convincentes 
a partir de los datos, explorar 
nuevas ideas y plantear pre-
guntas que antes ni siquiera 
sabíamos que había que 
hacer.

Automatización
Según Gartner, para el año 

2025, se espera que la auto-

matización de tareas en Data 
Science alcance entre el 40% 
y el 50%. En el mismo orden 
McKinsey estima que la au-
tomatización podría eliminar 
hasta el 45% de las tareas 
tediosas de los científicos de 
datos para el 2030.

Potenciar rendimiento
“La IA está transformando 

no solo números en panta-

llas, sino también la forma 
en que vivimos y trabaja-
mos. Desde diagnósticos 
médicos más precisos hasta 
la optimización de procesos 
empresariales, cada día pre-
senciamos cómo la Ciencia 
de Datos potenciada por la 
IA impacta nuestras vidas, 
es por esto que necesitamos 
enseñar a utilizar estos skills 
para el futuro profesional” 
afirman desde “Le Wagon”.

Consejos para aprovechar 
la IA en la Ciencia de Datos:

-Desarrollar habilidades 
en IA: Los profesionales 
de la Ciencia de Datos que 
buscan destacarse en el 
mercado deben adquirir co-
nocimientos en técnicas de 
IA como Machine Learning y 
Deep Learning.

-Utilizar herramientas de 
IA: Existe una amplia gama 
de herramientas de IA dispo-
nibles para facilitar el trabajo 
de los científicos de datos.

-Colaborar con expertos 
en IA: La colaboración entre 
científicos de datos e inge-
nieros de IA puede ser clave 
para el éxito de proyectos 
de IA.

Una nueva era
Así que, mientras la socie-

dad se sumerge más profun-
damente en esta revolución, 
hay que recordar que la 
Ciencia de Datos con la IA no 
reside sólo en los algoritmos, 
sino en cómo se utiliza este 
poder para mejorar el mundo. 
Estamos en el umbral de una 
nueva era de descubrimien-
to, y la historia que estamos 
escribiendo está destinada 
a cambiar la narrativa de la 
inteligencia y la creatividad 
humana para siempre.

Fuente: “Le Wagon”

La IA está transformando no solo números en pantallas, 
sino también la forma en que vivimos y trabajamos.

En la encrucijada entre la tecnología y la innovación, la 
unión de la Inteligencia Artificial (IA) y la Ciencia 

de Datos está escribiendo un nuevo capítulo 
en la historia del conocimiento.
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más dEsignacionEs En El EPrc

Ex intendente Jorge Cabak 
nombrado sub gerente

La Municipalidad de la lo-
calidad pampeana de 25 de 
Mayo blanqueó la noticia de 
que el ex intendente de Ma-
cachín, Jorge Cabak, pasó 
a desempeñarse como sub 
gerente del Ente Provincial 
del Río Colorado (EPRC).
La información se publicó 

en la red social facebook del 
municipio, con fotos de la 
reunión entre el intendente, 
de esa localidad, Leonel 
Monsalve, el secretario de 
gobierno municipal Roberto 
Orozco, el presidente del 
EPRC Enrique Schmidt y 
Jorge Cabak.
El sitio menciona que se tra-

taron temas sobre abordaje 
de problemáticas zonales 
y que están trabajando en 
conjunto para la mejora y 
desarrollo de la localidad.

Más infraestructura para 
salud en 25 de Mayo
El gobernador de La Pampa, 

Sergio Ziliotto y el intendente 
de 25 de Mayo, Leonel Mon-
salve firmaron un convenio 
de colaboración para la cons-
trucción de dos viviendas 
de servicio en el predio del 
Hospital “Jorge Ahuad” de 
esa localidad.
Durante una reciente visita a 

la localidad, Ziliotto se había 
comprometido a ayudar al 
municipio para la construc-
ción de las viviendas que se 
destinarán a la residencia de 

profesionales de la salud, a 
partir de la ampliación de 
servicios del hospital local.
En el convenio, la Provin-

cia se comprometió a girar 
133.438.250,46 para la obra 
de las viviendas.
“Son importante las vivien-

das porque atraerán más 
profesionales a la localidad, 
que son necesarios a partir 
de la ampliación y la reforma 
del hospital. La provincia gira 
el dinero y nosotros ejecu-
tamos la obra y le vamos a 
dar trabajo a la gente local”, 
explicó el intendente.

Monsalve agradecido
Monsalve, intendente de 

Juntos por el Cambio, dijo 
que “es excelente la relación 
con el Gobierno provincial. 
Somos un gobierno nuevo 
y siempre nos han abierto 
las puertas. Atravesamos 
por situaciones complejas 
con el desborde del río y 
otras, y siempre estuvieron 
acompañando a través del 
gobernador y sus ministros”.
En contrapartida con la re-

lación fluida que mantiene 
con el Gobierno Provincial, 
Monsalve marcó: “hemos 
intentado dialogar con el Go-
bierno Nacional a través de 
algunos diputados, pero no 
tenemos ninguna respuesta 
sobre situaciones como si lo 
tuvimos de la provincia y por 
eso recurrimos acá”, afirmó.

La ministra de la Producción, 
Fernanda González, señaló a 
la Agencia Provincial de Noti-
cias que el objetivo de la reu-
nión realizada en el Ministerio 
de la Producción (MinPro), 
fue “la construcción de una 
agenda de trabajo conjunto 
asociada a las normativas 
que involucran directamente 
a la fiscalía especializada, 
creada recientemente”, las 
cuales se relacionan a la 
actividad de caza y pesca 
deportiva, aprovechamiento 
del bosque nativo, la Ley N° 
3288 de Gestión Integral de 
Plaguicidas, entre otras.

Mejorar la labor
“La creación de un área 

específica en el Ministerio 
Público Fiscal, nos permi-
tirá mejorar la labor que 
realizamos con la Policía 
de la Provincia y dar rápida 
respuesta ante las diferentes 
situaciones que suelen ocu-
rrir cuando se implementan 
las normativas”.

Área especializada
El Fiscal en su momento 

manifestó que la creación de 
dicha área especializada en 
delitos rurales, surge a partir 
de una necesidad concreta 
de los productores agrope-
cuarios.

Promesa de Ziliotto
Asimismo se recuerda que 

el Gobernador de la Provin-
cia, Sergio Ziliotto, durante 
la inauguración de la 96° 
Exposición Rural de Santa 
Rosa anunció la creación de 
unidades fiscales especiales, 
exclusivas “para abordar jun-
to a la Policía de La Pampa, 
la investigación de dichos 
delitos y la promoción de 
la acción penal contra sus 
autores”.

Cuatro fiscalías
En ese marco, según co-

mentó Cazenave, se pu-
sieron en funcionamiento 
cuatro Fiscalías especializa-
das ubicadas en las cuatro 
circunscripciones judiciales 
de la Provincia como son 
Santa Rosa, General Acha, 
General Pico y Victorica.

fiscalía dE dElitos ruralEs

Oscar Cazenave se reunió con 
la ministra de la Producción

Luego de la reciente creación y reglamentación de la 
Fiscalía de Delitos Rurales, el fiscal a cargo, Oscar 

Cazenave, se reunió con la ministra de la Producción, 
el equipo de la Subsecretaría de Asuntos Agrarios 

y el Asesor Letrado del Ministerio.
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rindE En la chacra ExPErimEntal dEl EPrc En casa dE PiEdra

Vendimia Pampeana histórica alcanzará los 140 mil kilos
VIENE DE TAPA

La cosecha comenzó el 1° 
de marzo con las primeras 
variedades como pinot noir, 
merlot, chardonnay, pinot 
gris, malbec, tempranillo y 
carmenere, con un prome-
dio aproximado a los 22 mil 
kilos por hectárea. Este año 
se inició de manera más tar-
día debido a las cuestiones 
climáticas, que responde a 
cuestiones globales, ya que 
en la Argentina se atrasó 
la cosecha en toda la zona 
vitivinícola. Las labores se 
llevan a cabo por personal 
del Ente y contratados, un 
total de 11 personas, quienes 
a través del método manual 
seleccionan los racimos en 
el punto justo de madurez, 
modalidad que es utilizada 
en las bodegas de alta gama.
La vendimia pampeana en 

Casa de Piedra, se exten-
derá durante todo el mes de 
marzo. 

La novedad de este 2024 
es que entró en producción 
el sector nuevo de la cha-
cra exèriemental, donde se 
duplicó la superficie produc-
tiva. En la chacra del EPRC 
hay uvas como el Malbec, 
Merlot, Chardonnay, Tannat, 
Sirah, Torrontés Riojano, 
Bonarda. Además, siguiendo 
la tendencia mundial sobre 
los vinos, ya comenzó la 
producción y cosecha de 
cepas no tradicionales como: 
Carmenere, Montepulciano, 
Marselan, Marsanne y Gar-
nacha, entre otras. Estos 
nuevos varietales son para 
la producción de vinos de 
alta gama y fueron elegidos 
en base a la experiencia que 
se ha realizado con el viñedo 
durante los últimos años. Se 
adaptan a una zona como la 
nuestra, con alta producti-
vidad: En el caso particular 
del Torrontés Riojano, es una 
variedad emblemática en Ar-
gentina como el malbec, y se 

trata de un cruzamiento entre 
Criolla Chica y Moscatel de 
Alejandría. 

Es un vino blanco muy aro-
mático, su lugar de produc-
ción por excelencia es en 
los Valles Calchaquíes de 
Salta. “La idea era plantarlo 
en esta zona de La Pampa 
para determinar si se podía 
lograr una producción de 
tan buena calidad como en 
Salta. Lo que está mostrando 
la uva aquí es de buenas ca-
racterísticas, con muy buen 
perfume, buena fineza y aci-
dez, y algo positivo es que no 
tiene retro gustos amargos” 
manifestaron a la Agencia 
Provincial de Noticias las 
autoridades del EPRC.
 Los primeros resultados de 

la cosecha han sido récord 
en kilogramos por hectá-
rea. “Superó todas nuestras 
expectativas referida a los 
rindes y la calidad de las 
uvas. Se debe al gran traba-
jo en equipo que se realizó 
sumado a las condiciones 
climáticas que son tan pro-
picias en ésta zona, carentes 
de heladas y granizos. Esta-
mos en plena temporada de 
cosecha y distribución a bo-
degas pampeanas.” anunció 
el vicepresidente del EPRC.

La uva se entrega para su 
procesamiento y elabora-

ción de vino a las bodegas: 
Quietud de Ricardo Juan, 
Estilo 152 de General Acha 
y Lejanía de Gobernador Du-
val.  Por su parte el gerente 
de colonización del EPRC 
Diego Giacomazzi manifestó 
“los rendimientos de la cha-
cra experimental del EPRC 
son asombrosos y hasta el 
momento están cumpliendo 
todas las expectativas previs-
tas.  La vendimia en Casa de 
Piedra me deja maravillado, 
ya que gracias al trabajo en 
equipo de los productores 
de uva y el Ente Provincial 
del Río colorado se hizo un 
impacto grandísimo en zona 
dándole una identidad a la 
producción vitivinícola”.

“La Villa Casa de Piedra 
sigue creciendo con fuerte 
apoyo del Gobierno provin-
cial a través de la impronta 
que el gobernador Sergio 
Ziliotto le ha dado a su ges-
tión en cuanto a la promoción 
de inversiones públicas y 
privadas para producir vinos 
de media y alta gama. 
Es una zona productora 

de excelente calidad, con 
más de 23 variedades de 
uvas, con la posibilidad de 
producciones abundantes. 
Esta combinación no la logra 
cualquier zona, ya que en ge-
neral la cantidad es opuesta 
a la calidad” dijeron.

Limpieza de sedimentos 
en canales de riego
Paralelamente al desarrollo 

de la Vendimia, el EPRC está 
trabajando en la limpieza 
de sedimentos en canales 
de riego. Los caudales del 
Río Colorado registrados 
a finales de 2023 y los pri-
meros meses de 2024 en la 
estación de Buta Ranquil, 
superaron los 500m3/s. 
Este crecimiento vino acom-

pañado de grandes canti-
dades de sedimento que 
arrastra el agua y se fueron 
acumulando en el ingreso al 
canal de entrada a la toma de 
agua de El Sauzal, provocan-
do su obstrucción y por ende, 
inconvenientes en la distribu-
ción normal del suministro en 
la zona bajo riego. 

En la actualidad los cau-
dales registrados superan 
apenas los 100 m3/s, esa 
bajante dejó a descubierto 
el sedimento acumulado y 
permitió programar tareas 
para abordar la situación.
Desde el Ente Provincial del 

Río Colorado se dispusieron 
una serie de trabajos en ese 
sector, reconstruyendo la 
vía del canal para facilitar 
el ingreso de agua, norma-
lizando la distribución en la 
sección de riego de el Sauzal 
y Ampliación

El presidente del EPRC, Enrique Schmidt, ya había anticipado en el inicio del ciclo de la 
vendimia que la cosecha sería un nuevo record (ver REGION® Nº 1.570).
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EN SANTA ROSA-TOAY
• Cine Milenium

Películas: “Kung Fu Panda 
4”, Ciclo El Oscar 2024: “Días 
perfectos” y “Ghostbusters: 
apocalipsis fantasma” Días 
y horarios en: cinesantarosa.
com.ar
•  Casa del Bicentenario en 

Toay: 13 de Caballería 801.
-Vie. 22 a las 19 hs: obra 

“Las González” por el Grupo 
Teatro Vocacional Toay. A la 
Gorra.
• Pre sala del Aula Magna: 

Gil 353.
-Vie. 22 a las 19 hs: obra 

de “La Escalera” teatro de 
UNLPam. Gratis.
• Teatro ATTP: José Luro 

y Bolivia.
Entradas: $ 4.000 ó 2 x $ 

7.000. Socios ATTP: $ 3.000.
-Vie. 22 a las 21 hs: obra de 

mujeres pampeanas “Talle 
Único”.
• Teatro TKQ: Sarmiento 

495.
-Vie. 22 a las 21 hs: obras 

por la memoria “Secretos”, 
“Fotos” y “Decir si”. $ 4.000.
-Dom. 24 a las 11 hs: “Teatro 

de la fuerza ausente” clínica 
de actuación dictado por 
Pompeyo Audivert. $ 10.000.
• Casino Club: Ruta 5.
-Vie. 22 a las 23:30 hs: cena 

show cumbia y cuarteto con 
Juancy Giménez (Ex Mála-
ga). $ 200.
• Centro de Artes: Leguiza-

món 1.125

-Vie. 22 a las 20 hs: “El Taller 
de la alegría”: Desestruc-
turando el “Yo” a cargo de 
Nicolás Moralejo.
• Club Argentino: Antártida 

Arg. y Duval.

-Sab. 23 a las 20 hs: Primer 
Campeonato Provincial de 
Tango.

EXCUSAS PARA SALIR • La Porfiada: Forns y Arti-
gas 2.030.
-Sáb. 23 a las 19:30 hs: 

dúo vocal de folklore “Turica 
Doncel”. $ 3.000.
-Sáb. 23 a las 22 hs: rock 

nacional, baladas música 
para bailar con Daniel Recart.
• La Rural: Chaco y Duval.
-Sáb.  23  a  las  20  hs:  El  

Patio Folklórico con León 
Gamba, Anita Ferreyra,  Si-
bila  Álvarez, Ale Burgos y 
Levantando Polvareda. En-
trada por calle Chaco.
• Teatro Español
Entradas: https://teatroespa-

nol.santarosa.gob.ar/

-Sáb. 23 a las 21 hs: obra 
“Habitación Macbeth” de 
Pompeyo Audivert sobre 
Macbeth de W. Shakespeare. 
$ 12.000.
• Complejo “Horacio Del 

Campo: acceso RP 14 y Av. 
13 de Caballería Sur, Toay
-Mar. 26 a las 18 hs: Presen-

tación de libro “El reverso de 
las palabras” de Fabiana To-
rres y encuentro de Mujeres.
• Club Italiano: Quintana 54.
-Mar. 26 a las 21:30 hs: “Una 

Fija Milonga” baile de tango.
• Espacio INCAA: Quintana 

172. A las 19:30 hs. $ 400. 
Estudiantes y Jubil. $ 200.
-Mié. 27: “Argentina, 1985” 

(Única función). ATP.
-Jue. 28: “Cuando acecha la 

maldad”. SM16
• Reserva Parque Luro: 

-Lun. a sáb. a las 5:30 hs y 
a las 17:30 hs: caminatas y 
observación de “Ciervos en 
Brama” $ 6.500. Reservar al 
2954-646908 (Whatsapp).

INTERIOR PROVINCIAL
• En Santa Isabel:

-Sáb. 23 a las 17:30 hs: 
“Sábado poético” homenaje 
a Olga Orozco a 104 años de 
su nacimiento.
• En General Pico:
-Sáb. 23 a las 21 hs: obra 

“El último cartucho” de Jean 
Pierre Martínez, adaptación 
libre. Calle 17 esq. 14.
• En Eduardo Castex:
-Dom. 24 a las 9 hs: La 

Pampa Corre 5 y 10 KM en 
el Parque de la Prehistoria.
• En Victorica:
-Mie. 27: Fiesta de la Gana-

dería - Edición Otoño. Actúan 
¡LBC & Eugenia Quevedo!, 
Laura Gómez Weizz, El En-
trevero y Los Caldenes.

(más en: www.region.com.

ar/agenda y en instagram)             
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FARMACIAS 

DE TURNO

EN SANTA ROSA
los turnos son desde las 8:30 del día 

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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ameGHiNo – ameghino 587......................414441
BaGliaNi - B. mitre 134 .........................417500
Del sol - Urquiza 490 ...........................418006
poNce - av. edison 1248 ......................387778
saDoWsKi ii - av. Uruguay 681 ............418155

Farmacity - avellaneda 236
Ferratto - raúl B. Díaz 1795 ............700999
iNteGral - juan schmidt 1058 ...........410809
saN aNDres – autonomista 846 .........411333
saNta lUcia - luro 565........................416661

BelGraNo - Belgrano (sur) 442 .... 416239
BUtalo - Unanue 366/372 ....................410555
pampa s.r.l. - españa 490 ...................430862
polyFarma - 1º de mayo y r.B. Diaz ..417400
QUiNtaNa - Gral. pico 258 ....................413757

alsiNa –  alsina 351 ..............................414546
DaVit - telén y san luis ........................418833
Farmatop - av. a. palacios 1213 ........414141
Norte – escalante 52 ...........................386860
VaZQUeZ – schmidt 1501 .....................417138

Farmacia Breit – l. rosas 1593 .......830300
la cliNica - san martín 437 .................438734
los alamos – raúl B. Díaz 1367 ........418884
moDerNa - local 5 Bº procrear ...........246252
rio - av. luro 2446  ................................455729

BeNeiteZ - carlos Gardel 285 ..............772913
cHaNGo mas/1100 - av. perón 2325 ...425470
Faerac – r. s. peña 891 ......................418800
Farmacity - av san martín 317
pasco alvear - alvear 146 ....................413266

america – autonomista 1339 ..............415060
cHaNGomas – sgo. marzo 1550 .........423339
Del mUseo - pellegrini 174 ..................413785
leal – rivadavia 101 ............................420320
pasco - H yrigoyen 123 ........................412910

La Agencia I-COMEX La 
Pampa junto la Facultad de 
Agronomía (UNLPam), el 
Ministerio de la Producción, 
el Banco de La Pampa y la 
Asociación Agrícola Gana-
dera de La Pampa, convocó 
a expositores de la Expo Di-
námica 2024 a participar en 
las Rondas de Negocios que 
tendrán lugar en ese marco. 
El propósito es fortalecer 
los lazos comerciales entre 
las empresas expositoras, 
facilitando un ambiente de 
negocios en un espacio de 
intercambio y de vinculación 
comercial respaldado por 
herramientas digitales de 
vanguardia.
Continuando con la iniciativa 

del gobernador Sergio Zilio-
tto, de poner a disposición de 
las empresas herramientas 
concretas para promocionar 
sus productos, las rondas 
tienen como objetivo la vincu-
lación comercial y la sinergia 
pública - privada como medio 
para favorecer el crecimiento 
de las empresas, generar 
mayor actividad económica 
y nuevos puestos de trabajo 
a través del apoyo del sec-

tor público, la universidad, 
el Banco de La Pampa y el 
sector privado.
Respecto a la importancia 

de esta nueva incorporación 
a la Expo el director de la 
Agencia I-COMEX, Sebas-
tián Lastiri comentó que “des-
de la Agencia nos estamos 
sumando con esta propuesta 
de Rondas de Vinculaciones 
entre empresas que partici-
pan de la Expo Dinámica, con 
el convencimiento de que 
este es el rumbo para traba-
jar en conjunto, marcando un 
camino en el que la relación 
entre el sector público y el 
privado es clave para el de-
sarrollo de la Provincia”.
La decana de la Facultad 

de Agronomía, María Lía 
Molas expresó que “desde 
la Facultad recibimos con 
mucho gusto esta iniciativa 
que significa además de un 
desafío, una oportunidad 
impresionante para nuestra 
institución y para nuestros 
estudiantes...

convocatoria antEs dEl 5 dE abril

Rondas de Negocios en la 
Expo Dinámica 2024

Nota completa en:
www.region.com.ar


